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Premiagdes

Cao Perdigueiro Sauvignon Blanc 2023
Cao Perdigueiro

2023

Brasil

Campos de Cima da Serra

branco

Sauvignon Blanc

13,5%

sem passagem por madeira
8 al0 °C

2028

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

<> Aniélise gustativa
VEDANTE Ll

Natural

APRESENTAGAO VINUMDAY

A marca Cao Perdigueiro foi criada em 2017 pelo endlogo Arlindo Menoncin, em referéncia ao seu

trabalho de caca pelas melhores uvas. Como um cao farejador, Menoncin viaja por todo o Brasil em

busca das melhores parcelas de videiras para originar sua espléndida gama de vinhos, sempre prezando

por fazer as vinificagdes na origem.

Para originar esse Sauvignon Blanc, o enélogo recorreu a um vinhedo na cidade de Muitos Capdes, nos
Campos de Cima da Serra, uma regido que devido a altitude superior aos 900 metros, desponta pela

vocagao para produzir brancos de alto nivel. A vinificagdo contemplou uma criteriosa sele¢gao de grdos e

decorreu somente com o mosto flor, prezando por manter sua gigantesca expressao varietal.

DESCRICAO

amarelo-palha com halos esverdeados
INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
EVOLUCAO primario I terciario

DESCRICAO aromas deliciosos e intensos de frutas tropicais, como
manga, maracuja, abacaxi e goiaba, escoltadas por
péssego e lima

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

um espetacular Sauvingon Blanc dos Campos de

DESCRICAO Cima da Serra.: fr_utado e muito s'uculento,.tem notas
de frutas tropicais e ervas de quintal dominando o
palato num conjunto muito intenso e de elevada
persisténcia

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
NS4 . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
//Q CULINARIA
- TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO filé de peixe grelhado com molho tartaro, fish and chips, ceviche,

pasta primavera, filé de frango grelhado a fiorentina, maionese
de camaréo, bouillabaisse
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