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Vinho Cantine Povero Barbera d'Asti Contrada Maestra 2023 - -

. . <> Analise visual DESCRIGCAO o
Vinicola Cantine Povero - vermelho rubi médio
Safra 2023
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Tipo tinto especiarias adocicadas e picantes, como cravo-da-india
Castas Barbera e pimenta-do-reino, além de sutis tragos terrosos
Teor Alcoédlico 13%

. R INTENSIDADE baixa I NN S . alta

Maturacao 6 meses em tanques de ago inox

DOCURA seco N doce
TemPeratura de 16 a 18 °C
Servigo i

ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Guarda 2030
Decanter 20 a 30 minutos TANINO baixa I N . alta
Premiagdes 92 pts Luca Maroni | 90 pts James Suckling <~ Andlise gustativa CORPO leve I NN encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
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5 de corpo médio, todo harménico e lapidado, tem
DESCRICAO  acidez viva e taninos sedosos; os sabores refletem as
notas olfativas, e permanecem em seu gostoso e
prolongado final

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave I suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
Desde 1964, a Cantine Povero mantém a tradigdo vitivinicola do Piemonte, dedicando-se ao cultivo de . .
variedades autéctones em uma area de 50 hectares. Os vinhedos est&o situados em solos argilo- DA TERRA hortalicas legumes cereais MM cogumelos
calcdrios, a uma altitude média de 320 metros, e sdo conduzidos segundo praticas de cultivo 100%

OB ; . .
organicas, com destaque para a variedade Barbera. (\//< CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

. o : . L TEMPEROS imentas M ervas especiarias aromaticos
O rétulo Contrada Maestra faz referéncia a uma das principais vias de Cisterna d'Asti, municipio onde a P P

vinicola esta localizada. Entre os séculos XIV e XIX, essa rua foi cenario do Palio di Asti, uma corrida de DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
cavalos sem sela, na qual os vencedores celebravam com o vinho de Barbera.
Denotando as suas caracteristicas tipicas, esse exemplar € uma versao deliciosa, equilibrada e muito

DESCRIGAO talharim ao sugo, bife & parmegiana, risoto de porcini, cortes
agradavel da casta.

classicos de salumeria e antepastos em geral
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