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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Candela Classic Malbec Syrah 2019 - -

. . B <O>» Analise visual DESCRICAO . o
Vinicola Escorihuela Gascén - vermelho intenso com reflexos violaceos
Safra 2019

. . INTENSIDADE baixa I N . alta
Pais Argentina -
. EVOLUCAO primario N N . terciario

Regiao Mendoza

. . Anali Ifati
Tipo tinto v> nalise olfativa

X frutas vermelhas e negras maduras, com destaque para
DESCRICAO ¢ : o €
Castas Malbec e Syrah morango, cereja, ameixa e mirtilo; notas herbaceas, de

Teor Alcoélico 13% temperos frescos e ervas aromaticas; toque balsdmico
Maturacgao em tanques de acgo inoxidavel

INTENSIDADE baixa I I . alta
Temperatura de

A 16°C a 18°C

Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2024 i

ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 15 minutos

TANINO baixa I N . alta

. ~ . e .
Premiagodes <~ Anadlise gustativa

CORPO leve I NN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta [N N longa
DESCRIGAO  fresco e suculento, com total expressao da fruta e

Natural Bordeaux final leverente herbaceo

APRESENTAGCAO VINUMDAY peixe crustaceo ave I suino
CARNES

N cordeiro [ gado I caga N curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

O <strong>Candela Classic Malbec Syrah 2019</strong> é o legitimo tinto basico que entrega incrivel DA TERRA I hortalicas I legumes cereais [ cogumelos
qualidade com preco para comprar de caixa!<br /><br />E produzido pela<strong> </strong>centenaria

<strong>Escorihuela Gascén</strong>, a <strong>vinicola mais antiga de Mendoza </strong>e um icone N . AMIDOS I massas M risotos M polenta MM tubérculos

da vinicultura argentina.<br /><br />De tom vermelho intenso com reflexos violadceos entrega no aroma A CULINARIA

<em>bouquet </em>muito agradavel, de <strong>frutas vermelhas e negras maduras</strong>, com TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
destaque para morango, cereja, ameixa e mirtilo, além de notas herbaceas, de temperos frescos e ervas

aromaticas, com um <strong>toque balsamico e picante</strong>. No palato é fresco e suculento, DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

coms<strong> total expressio da fruta</strong> e final levemente herbaceo.<br /><br />Par perfeito para
pratos tipicos portenhos, em que a brasa é a protagonista. O cardter defumado cai como uma luva com

este tinto que equilibra bom corpo e poténcia. Alias, ndo sé carnes grelhadas entram nesta lista. DESCRIGCAO asjse.:do. de tira na parrilla, blfe.ancho ao molhho do degllagado df-"
Experimente com vegetais na <em>parrilla</em>! frigideira e batatas assadas, risoto de cordeiro, hamburguer feito

na brasa, empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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