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Vinho Candela Classic Malbec Syrah 2019

Vinícola Escorihuela Gascón

Safra 2019

País Argentina

Região Mendoza

Tipo tinto

Castas Malbec e Syrah

Teor Alcoólico 13%

Maturação em tanques de aço inoxidável

Temperatura de
Serviço 16°C a 18°C

Guarda até 2024

Decanter 15 minutos

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

O <strong>Candela Classic Malbec Syrah 2019</strong> é o legítimo tinto básico que entrega incrível
qualidade com preço para comprar de caixa!<br /><br />É produzido pela<strong> </strong>centenária
<strong>Escorihuela Gascón</strong>, a <strong>vinícola mais antiga de Mendoza </strong>e um ícone
da vinicultura argentina.<br /><br />De tom vermelho intenso com reflexos violáceos entrega no aroma
<em>bouquet </em>muito agradável, de <strong>frutas vermelhas e negras maduras</strong>, com
destaque para morango, cereja, ameixa e mirtilo, além de notas herbáceas, de temperos frescos e ervas
aromáticas, com um <strong>toque balsâmico e picante</strong>. No palato é fresco e suculento,
com<strong> total expressão da fruta</strong> e final levemente herbáceo.<br /><br />Par perfeito para
pratos típicos portenhos, em que a brasa é a protagonista. O caráter defumado cai como uma luva com
este tinto que equilibra bom corpo e potência. Aliás, não só carnes grelhadas entram nesta lista.
Experimente com vegetais na <em>parrilla</em>!

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
vermelho intenso com reflexos violáceos

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

frutas vermelhas e negras maduras, com destaque para
morango, cereja, ameixa e mirtilo; notas herbáceas, de
temperos frescos e ervas aromáticas; toque balsâmico

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

fresco e suculento, com total expressão da fruta e
final levemente herbáceo

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglaçado da
frigideira e batatas assadas, risoto de cordeiro, hambúrguer feito
na brasa, empanada salteña tradicional, arancini de queijo gouda
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