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Vinho Campos de Cima Assinatura Pinot Noir 2023 -
. . <> Analise visual
Vinicola Campos de Cima -
Safra 2023
Pais Brasil
Regido Campanha Gaucha
Tipo tinto ,_,> Anadlise olfativa
Castas Pinot Noir
Teor Alcoélico 13,5%
Maturacgao 7 meses em barricas de carvalho francés
Temperatura de 14 a 16 °C
Servigo
Guarda 2034
Decanter 30 minutos

Ouro - Wines of Brazil Awards | Ouro - Grande Prova Vinhos do

Premiacdes .
¢ Brasil

DESCRICAO )

vermelho rubi
INTENSIDADE baixa I N N alta
EVOLUCAO primario I terciario

aromas de frutas vermelhas maduras como cereja e

DESCRICAO morango., agompaqhadas por_ nuances de gmora, a}lem
de especiarias que incluem pimenta-do-reino e anis e
uma nota muito interessante que remete a carne

curada
INTENSIDADE baixa NN N P - alta
DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I N . alta

VEDANTE TACA <> Anilise gustativa CORPO leve NN NN NN encorpado

7

Natural Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Comandada por Horténsia Ayub e suas filhas, Vanessa e Manuela, a Campos de Cima é uma vinicola

boutique do Rio Grande do Sul, situada préxima a fronteira do Brasil com a Argentina. Seus vinhos sdo

resultado de vinhedos préprios inseridos sobre os solos basalticos do municipio de Magambara, uma

area de invernos rigorosos, contrastados por verdes quentes e secos, que favorecem uma maturagao o B

completa, com equilibrio entre concentracéo e frescor.<br /><br />Este é o Unico Pinot Noir varietal da K CULINARIA
vinicola, um exemplar elaborado com muito rigor, apenas nas melhores safras. Fruto de uma pequena Z

parcela, onde as uvas foram colhidas manualmente nas primeiras horas da manha, o vinho teve um

estagio de 7 meses em barricas de carvalho francés e conta com produgao limitada a 1400 garrafas.

PERSISTENCIA curta NN NN I longa

. em boca, a acidez suculenta conduz o vinho com
DESCRICAO  fluidez, enquanto os taninos finos sustentam a
estrutura; € um conjunto intenso e persistente, que
reforca no final tudo o que sentimos no nariz

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA | hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias Il aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO risoto de figos com queijo brie, lasanha de frango, penne caprese,
charcutaria de alta qualidade e queijos de média intensidade em
geral
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