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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Campo Marino Malvasia Nera 2012 - -
. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO B
Vinicola Lucarelli - vermelho rubi intenso
Safra 2012
. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia -
. . EVOLUCAO primario terciario
Regiao Puglia ,_,> Analise olfativa
Tipo tinto X
P DESCRIGAO frutas vermelhas e negras, como cerejas e amoras, com
Castas Malvasia Nera de Brindisi notas de especiarias, café e um leve caramelo
Teor Alcoédlico 13.5%
Maturacio 4 meses em carvalho francés INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 16° a 18°C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda até 2018 ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta
. P s ali i
Premiagoes =7 Analise gustativa CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa

tinto de corpo médio com um toque levemente

DESCRIGCAO ) dor o o o fi
APRESENTACAO VINUMDAY aplmenta o; mosfcra Qtlma aci eAz, t.anmos inos e
macios, bom equilibrio e persisténcia

peixe crustaceo ave suino
CARNES )
cordeiro gado caga curada
. . s .. UEIJOS frescos moles médios duros
A Malvasia Nera € uma casta aromatica, tradicionalmente usada em cortes, mas que deu Q
origem aqui a um varietal 6tima expressao. Muito ber:n avaliado pelos enofllos de plaqtqo, - DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
este tinto amadurece por 4 meses em carvalho francés, com mais um periodo de estagio \/%/ CULINARIA
em caves. No aroma mostra frutas vermelhas e negras, como cerejas e amoras, com notas & AMIDOS massas risotos polenta tubérculos

de especiarias, café e caramelo. Na boca apresenta corpo médio, com um toque
levemente apimentado. Tem étima acidez, taninos finos e macios, bom equilibrio e TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
persisténcia. Um belo achado!

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGCAO


http://www.vivino.com/wineries/terre-di-sava/wines/campo-marino-mare-terre-passino-salento-malvasia-nera-2012
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