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Vinho Calvet Varietals Merlot 2018
Vinicola Calvet

Safra 2018

Pais Franca

Regido Bordeaux

Tipo tinto

Castas 100% Merlot

Teor Alcoélico 13.5%

Maturacgao sem passagem por barricas de carvalho
Temperatura de 16°C a 18°C

Servigo

Guarda até 2024

Decanter 15 a 30 minutos

Premiagdes

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

A e .
<~ Analise gustativa

VEDANTE TACA

Silicone

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Jean Marie Calvet sempre foi um grande apaixonado pelo vinho e pelo terroirfranceses. Nascido em
meio aos vinhedos da familia, no vale do Rhone, desde a infancia trabalhou com o pai nas atividades
corriqueiras das vinhas ao invés de brincar com os meninos de sua idade.

Assim que completou 19 anos, em 1818, decidiu percorrer a Franga e todas as suas regides produtoras, e
se tornou um inconteste especialista no assunto. Fundou sua prépria vinicola neste mesmo ano e, desde
ent3o, a Calvet viu seu negdcio crescer e tomar o mundo ao longo destesimpressionantes 200 anos
de histéria.

Integrando conglomerados empresariais ao lado de nomes de peso como a tradicional Domecq e a
popular J.P. Chenet, a marca Calvet esta presente em todos os continentes do globo, entregando
qualidade e ostentando reputacao mundial, sendo, inclusive, o vinho que rega a cerimdnia da premiagado
sueca Nobel, e os jantares no consulado francés no Brasil.

Subindo ao palco hoje temos um dos seus rétulos varietais. O Merlot 2018 vem do Languedoc, regiao
costeira no sul da Franga, e é um vinho sem arestas, muitissimo redondo e voltado para a expressao da
fruta. E fresco e absolutamente sincero, bastante polivalente, além de uma étima opg¢éo a mesa.

Os aromas sdo todos de frutas vermelhas maduras, com um toque de alcaguz. Em boca entrega
muita fruta vermelha madura, de morango, cereja e groselha, que vem escoltada por um gostoso
toque de especiarias, com destaque para noz-moscada e pimenta da Jamaica. De taninos macios, sua
acidez é correta e tem boa estrutura.

4 CULINARIA
A

DESCRICAO )
vermelho rubi

INTENSIDADE baixa I N . alta
EVOLUCAO primario I I terciario
DESCRIGAO  uma profusao de frutas vermelhas maduras com um

toque de alcaguz

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

muita fruta vermelha madura, de morango, cereja e
groselha, que vem escoltada por um gostoso toque

DESCRIGAO U
de especiarias, com destaque para noz-moscada e
pimenta da Jamaica; taninos macios e redondos,
acidez correta, boa estrutura e muito sabor
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros

DA TERRA [ hortalicas legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_espetinhos de frango a moda asidtica, magret de pato com puré
DESCRIGAO de batata baroa, sanduiche de pulled pork, beef bourguignon,
maminha marinada na brasa, tartine de camembert com nozes e
figo, charcuterie classica



Com a palavra o endlogo responsavel, Vincent Euzet: “terroir, para mim, significa personalidade e
identidade. Valoriza-lo € fazé-lo reconhecivel, sempre com expectativas de alta qualidade.” Touché.

Francés descomplicado e com muito sabor, a prego de ocasido? Eu garantiria mais de uma garrafa!
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