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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Calibrado Malbec 2022 = -

. . <> Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Calibrado - rubi
Safra 2022

o . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Argentina -
. EVOLUCAO primario I NN terciario

Regiao Mendoza

. . Anali Ifati
Tipo tinto ,__,> nalise olfativa

DESCRICAO notas de frutas negras maduras, como ameixa, cereja e
Castas Malbec cassis, floral de violetas, aliadas a toques de gramineas

Teor Alcoélico 13% e especiarias, como o cravo
Maturacgao 4 meses em carvalho francés e americano

INTENSIDADE baixa I NN . alta
Temperatura de

A 16 a 18 °C

Servico DOCURA seco doce
Guarda 2028 i

ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter -

TANINO baixa I N . alta

Premiagdes

<> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N N longa
Malbec classico, tem um bom corpo, acidez ao ponto

Natural Bordeaux DESCRIGAO ¢ taninos de grao fino; mostra uma étima intensidade
de fruta, finalizando de maneira agradavel e com boa

A persisténcia
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada

Que tal calibrar o paladar com um Malbec raiz?

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
Essa é a proposta por tras da Calibrado, marca cujo objetivo é elaborar vinhos convidativos para vocé . .
aferir suas interpretacoes. DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
Para tal, nada melhor que um classico. Este varietal foi elaborado com uvas de Malbec da r\/<? CULINARIA AMIDOS BN massas EMirisotos EEEMpolenta NN tubérculos
tradicionalissima regido de Maipu, também conhecida como Primeira Zona. Esta foi a drea onde a Z TEMPEROS [N pimentas I crvas especiarias aromaticos
viticultura mendoncina iniciou e também onde surgiram as primeiras reinterpretacdes desta casta
francesa, que mais tarde viria a se tornar iconica na Argentina. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

A elaboragado ocorreu em tanques de aco inox e, apds a malolatica, o vinho estagiou em contato com

carvalho francés e americano durante 4 meses. DESCRICAO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglagado da
frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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