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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Calcarius Petit Chablis 2022 <:(:§> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Domaine des 4 Saisons
Safra 2022 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Borgonha DESCRICAO
SubRegido Petit Chablis
Tipo branco INTENSIDADE baixa alta
Castas Chardonnay DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 12,5% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacéao em tanques de ago inox o . .

<=~ Anilise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de °
S . 8 al0 °C
ervigco CORPO leve encorpado

Guarda 2030 R

PERSISTENCIA curta longa
Decanter -

DESCRIGAO

Premiagdes

I peixe N crustaceo ave suino
VEDANTE TACA CARNES p
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS I frescos [ moles M médios M duros

Natural Riesling

DA TERRA [l hortalicas [l legumes cereais cogumelos
APRESENTACAO VINUMDAY B ) AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
&, CULINARIA
- TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
_ ostras in natura, quiche lorraine, mexilhdes, sushi, camarao
O Domaine des Quatre Saisons € uma propriedade com mais de 80 anos de histéria, com foco na DESCRIGAO empanado, fish and chips, sardinha assada,
elaboracéo de Petit Chablis, Chablis, Chablis Premier Cru, bem como Tonnerre e Epineuil<br /><br />E omelette, andouillette, escargot, queijos Gouda, Gruyeére e de
uma vinicola familiar, atualmente gerida por Dominique e Peter Detolle, da terceira geragdo.<br /><br cabra

/>Seu Calcarius Petit Chablis é elaborado com uvas colhidas em vinhedos com mais de 25 anos,
cultivados em alta densidade no tipico solo Kimméridgien de Chablis.<br /><br />Do vinhedo até a adega,
o transporte é sempre realizado em menos de 30 minutos, num processo rigorosamente controlado

para preservar a alta qualidade do vinho.
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