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Vinho Calatia Casavecchia 2021 - -
. . <> Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Calatia - vermelho rubi profundo
Safra 2021
; - INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Italia -
. . EVOLUCAO primario I terciario
Regiao Campania
. Anali Ifati
SubRegiao Terre del Volturno ""> nalise olfativa . .
DESCRICAO cerejas, ameixas e amoras maduras envoltas por notas
Tipo tinto de flores e ervas secas, tabaco, anis-estrelado, cravo,
Castas nuances defumadas e delicados toques de cacau
Teor Alcoélico 13,5%
. INTENSIDADE baixa I NN S . alta
Maturacao 6 meses em cubas de carvalho e 6 meses em garrafa
DOCURA seco N doce
TemPeratura de 16 a 18 °C
Servigo i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2032
Decanter 45 minutos TANINO baixa I NN N . alta
Premiagdes CORPO leve NN NN DN . encorpado

A e .
<~ Anadlise gustativa

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

em boca, mostra toda a poténcia da Casavecchia:
DESCRIQ,&O estr.utu ra? |mponen.te, ex;elente con?entragao,

taninos finos e polidos e intensos, além de uma

acidez vibrante que sustenta um final longo, muito

profundo
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino

- . o . . . . CARNES N cordeiro [ gado I caga [ curada
Ja imaginou degustar uma casta italiana que praticamente desapareceu dos vinhedos e hoje sobrevive
gracas ao trabalho de um pouquissimos produtores?<br /><br />Estamos falando QUEIJOS frescos moles médios I duros
da <strong>Casavecchia</strong>, uma variedade da Campania que beirou a exting¢éo e sé voltou ao
mapa vitivinicola ha algumas décadas.<br /><br />Reza a lenda que uma Unica videira esquecida foi DA TERRA hortalicas legumes cereais M cogumelos
descoberta entre nas ruinas de uma casa velha na cidade de Pontelatone, da qual foram retiradas
estacas para enxertar novas videiras.<br /><br />Atualmente, apenas um ndmero muito reduzido de N2 . AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
produtores dedica-se & preservacdo desse patrimonio, entre eles a <strong>Calatia</strong>, vinicola //(\Q CULINARIA
voltada exclusivamente ao resgate das castas histéricas.<br /><br />Seus vinhedos encontram-se a TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
apenas 100 metros do Rio Volturno, sobre solos vulcanicos ricos em calcario, argila e areia avermelhada.
Nesse cenario privilegiado, a Casavecchia apresenta produtividade naturalmente baixa e maturacéo DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
muito tardia, permanecendo na videira até a segunda quinzena de outubro para alcangar sua maxima
expressdo.<br /><br />Na adega, 0 mesmo cuidado se traduz em uma elaborac&o paciente. O vinho .
fermenta em cubas de carvalho e amadurece por 6 meses em madeira, seguidos de outros 6 meses de DESCRICAO cordgro e ovelha .assados, carnes gordurqsas e bem )
afinamento em garrafa. condimentadas, risoto de cogumelos e brie, stracotto di manzo,

charcutaria e queijos
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