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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Ca' del Baio Autinbej Barbaresco 2017 - -
. - . <> Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Ca del Baio di Julio Grasso - granada profundo
Safra 2017
Pais Italia INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
- . EVOLUGCAO primario I terciario
Regiao Piemonte
SubRegido Barbaresco ,__,> Analise olfativa . o
5 de extensa amplitude aromatica, ressalta frutas
Tipo tinto DESCRIGAO vermelhas e negras (framboesa, cereja), compota de
Castas Nebbiolo frutas vermelhas, especiarias picantes, violeta, cacau,
couro, tabaco e cedro
Teor Alcoélico 14,5%
Maturacdo arr|1adurece durante 24 meses em grandes barricas de carvalho INTENSIDADE baixa I I . alta
eslavo
DOCURA seco doce
TemPeratura de 16°C a 18°C ¢
Servigo i
ACIDEZ baixa I NN N . alta
Guarda até 2030
Decanter 20 2 45 Minutos TANINO baixa I NN NS . alta
Premiagdes 93 pts James Suckling | 92 pts Vinous <~ Analise gustativa CORPO leve NN NN NN encorpado

PERSISTENCIA curta [N N N N N onga
VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

. quente e de textura sedora, apresenta taninos
DESCRICAO  integrados e acidez refrescante; uma 6tima
persisténcia em boca e notas principalmente
frutadas e especiadas

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave I suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada
Na regido de Langhe, onde a tradigdo da vitivinicultura é passada de geracgdo para geracao, afamilia
Grasso cultiva as vinhas que d&o origem ao "Autinbej", nome que homenageia Ernesto (falecido pai de QUEIJOS frescos moles médios M duros
Giulio Grasso), que costumava usar essa palavra piemontesa para descrever as melhores exposi¢oes de . .
vinhedos: das videiras mais bonitas e ensolaradas. DA TERRA hortalicas legumes cereais N cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos

Este vinho é fruto do trabalho de Giulio e sua esposa, Luciana, com as trés filhas, que cultivam as vinhas
com maestria em um local de solo calcario-arenoso, com marga cinza. A familia respeita os principios da
Green Experience, no exercicio da viticultura sustentavel e ecologicamente correta.

O p
//Qb CULINARIA
' TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias Il aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Elaborado com uvas colhidas nas videiras mais jovens (de até 13 anos) daCa’ del Baio, em Treiso, este é
o resultado da unido de alguns crus da empresa, um Barbaresco DOCG feito de forma tradicional. A
fermentacgao alcodlica foi conduzida naturalmente com leveduras autéctones, expressando assim as DESCRICAO cordeiro e ovelha assados, carnes gordurosas e bem
melhores caracteristicas da Nebbiolo. condimentadas, risoto de cogumelos e brie, stracotto di manzo,

charcutaria e queijos
O estagio durante 24 meses em grandes barricas de carvalho eslavo, assim como o refinamento em

garrafas durante ao menos 4 meses antes de sair da adega, ajudaram a potencializar a excelente
bonificacdo de 93 pontos de James Suckling, acompanhada do seguinte comentario - “Um tinto macio
e frutado com notas de ameixa, nozes e casca de limao. Mostra riqueza com tensdo. Beber a partir de
2021 e por mais 10 anos.”
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