
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Busy Bee Red Blend 2022

Vinícola Babylon's Peak

Safra 2022

País África do Sul

Região Swartland

Tipo tinto

Castas Shiraz, Mourvedre e Viognier

Teor Alcoólico 14%

Maturação 8 a 12 meses em barricas de carvalho francês

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2030

Decanter 20-40 minutos

Premiações

VEDANTE

Screw Cap

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Fundada em 1919, a Babylon’s Peak é uma das maiores vinícolas sul-africanas. Está localizada na região
de Swartland, mais especificamente nas encostas da Montanha Paardeberg, entre as cidades de
Malmesbury e Paarl. O nome Babylon's Peak foi inspirado em um pico de quase 700 metros de altitude,
compreendido pela propriedade.

Swartland é uma região caracterizada pelo solo granítico e pelo clima quente e seco, tornando-a ideal
para variedades tradicionais do Rhône. Este, portanto, é o foco da Babylon's Peak, que elaborou o Busy
Bee Red Blend 2022 com 90% Shiraz, 8% Mouvedre e 2% Viognier.

Através dessa linha de vinhos, a empresa presta uma homenagem ao trabalho essencial das abelhas na
viticultura, que dentro da propriedade Babylon's peak, possuem sua proteção garantida.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
rubi profundo e brilhante

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

repleto de frutas vermelhas maduras, como morango,
amora e framboesa, especiarias (baunilha, canela,
pimenta-preta), escoltadas por notas de tabaco e
couro; em segundo plano abrem nuances de violetas e
notas defumadas

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

elegante, de corpo estruturado e formoso, tem
taninos finos e polimerizados, em equilíbrio com uma
acidez no ponto, bastante gastronômica; o sabor refle
o bouquet aromático, amplo, de boa intensidade e
persistência

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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