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Vinho Busy Bee Pinotage 2024
Vinicola Babylon's Peak

Safra 2024

Pais Africa do Sul

Regido Western Cape

Tipo tinto

Castas Pinotage

Teor Alcoélico 14%

Maturacgao 8 a 12 meses em barricas de carvalho francés
Temperatura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2031

Decanter 30 minutos

Premiagdes

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

VEDANTE TACA

Screw Cap

Bordeaux

DESCRICAO )
vermelho rubi profundo

INTENSIDADE baixa I NN N . alta

EVOLUGCAO primario I N terciario
aromas de frutas maduras, sobretudo vermelhas, como

DESCRICAO o morango e a framboesa, escoltadas por notas de

tabaco, couro e especiarias doces, como a baunilha e a
canela, nuances florais e defumadas, e intensos toques
picantes, principalmente pimenta-do-reino

A e .
<~ Anadlise gustativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Pinotage ainda é desconhecida por muitos endfilos!<br /><br />Apesar de ja ser cultivada aqui mesmo
no Brasil, a oferta de rétulos em nosso mercado ainda é escassa. Para vocé aprimorar seus
conhecimentos, nossa curadoria preparou um texto bem bacana sobre a casta e, claro, selecionou um
exemplar de 6tima qualidade e preco justissimo!<br /><br />Foi ha quase um século, no ano

de 1925 que Abraham lIzak Perold, um sul-africano descendente de franceses, cientista, professor (foi o
primeiro professor e o fundador do Departamento de Viticultura e Enologia da Universidade de
Stellenbosch), escritor, PhD em Quimica, poliglota (especula-se que Perold era fluente em 8 idiomas,
dentre eles o portugués) e viticultor, criou a Pinotage!<br /><br />Ele plantou as quatro

sementes resultantes da sua experiéncia (a polinizacdo de uma vinha de Pinot

Noir com Cinsault, localmente conhecida como Hermitage) em sua residéncia oficial, na Fazenda
Experimental da Universidade de Stellenbosch. Logo em 1927 ele deixou a Universidade e foi trabalhar
em uma vinicola em Paarl. Felizmente, outro professor, o Dr. Charlie Niehaus, sabia do experimento,
resgatou as mudas e as replantou (posteriormente enxertadas) no viveiro do professor CJ Theron no
Elsenburg Agricultural College.<br /><br />Em uma visita ao viveiro de Theron, Perold se entusiasmou
com uma das quatro plantas — que acabou se tornando toda a base clonal da variedade, e consolidou seu
nome: de <em>Perold’s Hermitage x Pinot</em> para Pinotage.<br /><br />Foi em 1959 que a Pinotage
ganhou popularidade, apds sair vitoriosa na competicdo <em>Cape Young Wine Show</em> na Cidade
do Cabo. Seu ingresso definitivo no mundo do vinho se deu somente em 1991, quando o Kanonkop
Pinotage 1989 levou o <em>Robert Mondavi Award</em> ao ser considerado o melhor vinho

tinto no<em> International Wine & Spirits Competition,</em> realizado em Londres.<br /><br
/>Atualmente, apesar de ndo ser a casta mais cultivada, com pouco menos de 10% do total plantado no
pais, a Pinotage é considerada a uva mais importante da Africa do Sul.<br /><br />A Babylon's Peak é

4 CULINARIA
A

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco I doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta [N NN B longa

em boca é seco e com bom corpo, mostrando
equilibrio entre taninos finos, presentes e

DESCRIGAO  polimerizados e uma acidez gostosa, salivante e
bastante gastrondmica; o sabor acompanha os
descritores aromaticos, com boa intensidade e
persisténcia
peixe crustaceo [ ave I suino
CARNES .
cordeiro [ gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_estrogonofe de carne, meatloaf e puré de batatas, filé a
DESCRIGAO weelington classico, codorna assada na brasa com polenta frita,
lasanha a bolonhesa, chilli com feijoes pretos, risoto de filé e
gorgonzola



uma vinicola familiar fundada em 1919 e atualmente dirigida por Stephan Basson, da quarta geragdo.
Esta localizada nas encostas das Montanhas Paardeberg, entre Malmesbury e Paarl, cujos solos sdo ricos
em granito em decomposic&o.<br /><br />O Busy Bee é um varietal de Pinotage vinificado
tradicionalmente e amadurecido entre 8 e 12 meses em barricas de carvalho francés. Nossa curadoria o
considerou um vinho cativante, alegre e de uma qualidade muito superior ao que seu prego sugere!



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

