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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Brunel de la Gardine Gigondas 2021 N -
. - ) <0O> Analise visual DESCRICAO )
Vinicola Chateau de la Gardine rubi profundo
Safra 2021
o INTENSIDADE baixa N NN NS . alta
Pais Franca -
. . EVOLUCAO primario N NN . terciario
Regiao Rhoéne
. . Anali Ifati
SubRegido Gigondas "-"> nalise olfativa

DESCRICAO notas de cereja preta, amora e morango,
Tipo tinto acompanhados de especiarias doces e picantes, além
de um toque de carne curada

Castas Grenache e Syrah
Teor Alcoélico 14%
=~ . R INTENSIDADE baixa [N NN S - alta

Maturacao 8 meses em toneis de carvalho francés

DOCURA seco N doce
zzrr'rvi:ge;atura de 16 a 18 °C

ACIDEZ baixa NN NN S . alta
Guarda 2030+
Decanter 60 minutos TANINO baixa I NN N . alta
Premiagdes @ Anilise gustativa CORPO leve NN NN DN . encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga
VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

um vinho volumoso, de estrutura muito
DESCRICAO gastrondmica; os taninos sdo granulados e a acidez é

bem refrescante; tem 6tima concentragdo e longa

persisténcia, com sabores defumados e notas de

cassis e alcaguz
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA hortalicas [l legumes [l cereais [ cogumelos
Localizada no sul do Vale do Rhéne, a comuna de Gigondas possui uma tradigdo milenar de vinificacao. I . . .
<br /><br />E um cru do Vale do Rhéne onde sdo produzidos tintos baseados com pelo menor 50% de >/'§ CULINARIA AMIDOS BN massas EEEMIrisotos NN polenta NN tubérculos
Grenache, cu1a' entrega é comparavel a de um Chateauneuf-du-Papefb{r />.<br />A Famllla Brunel TEMPEROS pimentas I crvas I especiarias aromaticos
elabora este Gigondas com as castas Grenache e Syrah. A fermentacao é feita em barris de carvalho,
onde o vinho tamb ém amadurece por um periodo minimo de 8 meses. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO paté de campagne, tapenade, tartiflette, confit de
pato, ratatouille, tajine marroquino, paleta de cordeiro assada
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