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Vinho Brunel de la Gardine Cotes du Rhéne Blanc 2023
Vinicola Chateau de la Gardine

Safra 2023

Pais Franca

Regido Rhéne

SubRegido Coétes-du-Rhéne AOC

Tipo branco

Castas Roussanne, Clairette, Viognier, Grenache Blanc e Bourboulenc
Teor Alcoélico 14%

Maturacgao em tanques de ago inox

zzr::,?:;atura de 10 a 12 °C

Guarda 2030

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Riesling
APRESENTACAO VINUMDAY

O Vale do Rhéne é uma das regides vinicolas mais prestigiadas da Franga. Do norte, com clima
continental, ao sul, sob influéncia mediterranea, sua diversidade de terroirs da origem a vinhos
reconhecidos mundialmente — sobretudo os tintos. Ainda assim, hd um lado menos comentado: a
regido também produz brancos de grande qualidade.

Entre eles estdo os Cétes du Rhdne Blanc, provenientes de uma area extensa que responde por quase
metade da produgdo do vale. Essa amplitude se reflete em uma grande diversidade de estilos, o que
torna ainda mais importante optar por produtores de referéncia. E o caso da familia Brunel, nome
histérico do Rhéne, com vinhedos em Chateauneuf-du-Pape, Rasteau e Lirac.

Seu Coétes du Rhdne Blanc 2023 é um corte preciso e expressivo, reunindo 30% Roussanne, 20% Clairette,
20% Viognier, 20% Grenache Blanc e 10% Bourboulenc — um verdadeiro retrato da riqueza do Rhéne
meridional.
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Analise olfativa

DESCRICAO
amarelo palha

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta

primario N terciario

DESCRICAO aromas citricos que lembram toranja e limao,
acompanhados por nuances de maga e pera maduras,
flores delicadas e toques minerais de pedra molhada

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

corpo médio, delicioso frescor frutado e equilibrio

DESCRIGAO  notavel, com um retrogosto floral e de maca que
persiste com vigor, terminando em final
extremamente convidativo

I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro gado caca curada

QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_robalo ao vapor com molho tartaro, fish and chips, bruschetta de
DESCRICAO salmso defumado e creme fraiche, soba de carne suina e caldo
de cogumelos, curry de frango, fusilli ao molho citrico de
camaroes
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