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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Brotte Pére Anselme Reserve De L'Aube Rouge 2019 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Maison Brotte - rubi
Safra 2019
Pais Franca INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Regiso Vin de France EVOLUGCAO primario I N terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto
DESCRICAO repleto de frutas vermelhas maduras, como morango e
Castas Syrah e Merlot cereja, envoltas por notas de alcaguz e toques de
Teor Alcoédlico 13% garrigue
Maturacgao 6 meses em barris de carvalho centenarios
T ¢ d INTENSIDADE baixa I NN S . alta
emperatura de 16 a 18 °C
Servico DOCURA seco doce
Guarda 2028 .
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 30 a 45 minutos
Premiagdes TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve I NN encorpado

<> Aniélise gustativa R
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA  curta N W W W longa
enche a boca com suas frutas

Natural Bordeaux . suculentas, perfeitamente enquadradas no conjunto;
DESCRIGAO  oferece uma acidez gastrondmica, taninos de

- granulo fino e uma persisténcia surpreendente,
APRESENTACAO VINUMDAY finalizada por uma deleitosa nota de chocolate ao

leite
Maison Brotte é um dos produtores de referéncia no sul do Rhéne. A vinicola nasceu em 1931, em
Chateauneuf-du-Pape, e a partir de 1a adquiriu renome e prestigio com vinhos icénicos, como La Fiole peixe crustaceo ave suino
du Pape. Gradualmente foi se expandindo, e hoje sua area de abrangéncia também inclui as regides de CARNES .
o . cordeiro gado caga curada

Cotes du Rhone Village Laudun e Cairanne.

o i . . QUEIJOS frescos moles médios duros
Mas um detalhe torna muito interessante o vinho que apresentamos hoje, que consiste em um corte
70% Syrah e 30% Merlot. Embora a informagé&o esteja nas "entrelinhas", as trés denominagdes onde a & /B DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
vinicola se faz presente, sdo reconhecidas pelo famoso trio Grenache-Syrah-Mourvédre e nenhuma delas 2{\\/) CULINARIA
permite o uso da casta Merlot. Diante deste impasse, a Unica alternativa vidvel para os exemplares "fora : AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
da curva" é rotula-los sobre a IGP Vin de France. E foi nesta classificagdo que muitos produtores
encontraram uma forma de proporcionar experiéncias Unicas, inclusive renomados Chateaus de Medoc TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
e Graves.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

E é ai que se encaixa o Reserve de L'Aube. Trata-se uma mistura de duas castas, onde a primeira é
repleta de corpo e poténcia, enquanto a segunda aporta de maneira suave com sua delicadeza. O vinho
estagiou por 6 meses em barricas de carvalho centenarias e, para ndo passar em branco, outro
detalhe o torna muito instigante e deve ser ressaltado: a fermentacao malolatica nédo foi realizada.

DESCRIGCAO
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