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Vinho Bressia Piel Negra 2009
Vinicola Bodega Bressia <(:3> Analise visual DESCRICAO  vermelho rubi quase negro, brilhante e de grande
Safra 2009 intensidade
Pais Argentina INTENSIDADE baixa alta
Regiao Valle de Uco EVOLUGAO  primario terciario
Tipo tinto
. . ,__,> Analise olfativa o . )
Castas 100% Pinot Noir 5 6tima expressao de frutas vermelhas maduras (cereja e
R DE RICA i i i
Teor Alcoslico 15% SCRICAO  amora), notas florais (rosas e violeta) e espeaadasl
(canela) completadas por doses generosas de café e
Maturacgao 8 meses em barricas novas de carvalho francés baunilha
;em?eratura de 16° a 18°C
ervico INTENSIDADE baixa alta
Guarda até 2021
DOCURA seco doce
Decanter
Premiacédes ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta

VEDANTE TACA L~ P .
<~ Anadlise gustativa CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Além do talento de Walter Bressia, sdo diversos os fatores que contribuem para a

. foge um pouco do estilo classico da Pinot, pois é
DESCRIGCAO  pastante encorpado; apesar disso conserva a
elegancia, mostrando 6tima estrutura, acidez
equilibrada e taninos finos e macios

excelente qualidade deste Pinot Noir: é envelhecido 8 meses em barricas novas de peixe crustaceo ave suino
carvalho francés na cave subterranea da vinicola, que se encontra a 6 metros de CARNES cordeiro

5 - . gado caga curada
profundidade; as uvas sao colhidas manualmente e somente quando alcangam seu
perfeito amadurecimento fisiolégico; e o rendimento médio dos vinhedos que originam QUEIJOS frescos moles médios duros
este vinho é de apenas 5 toneladas por hectare (um terco da média nacional argentina).
Atualmente 60% da pequena produgdo é exportada para... o Brasil! Sim, felizmente somos N B DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
privilegiados, tanto que essa safra de 2009 nem sequer foi comercializada em solo 2{{) CULINARIA
argentino. Agraciado com 92 pontos do famigerado critico Robert Parker, podemos : AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
comprovar a étima avaliagdo na taga. Comecamos pela incrivel cor vermelho rubi (quase
negro), brilhante e de grande intensidade. No nariz temos uma étima expressao de frutas TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
vermelhas maduras (cereja e morango), nuances florais (rosas e violeta) e especiadas
(canela), finalizando com densas notas de baunilha e café. Na boca foge um pouco do DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

estilo classico da Pinot, pois é bastante encorpado. Apesar disso conserva a elegancia,
mostrando 6tima estrutura, acidez equilibrada e taninos finos e macios. No perfil de sabor
revela equilibrio entre fruta e madeira, com uma inconfundivel geleia de amoras
acompanhada de notas de chocolate. Esta tdo delicioso que pode ser degustado sozinho,
mas € um vinho versatil para harmonizagao. Vai bem tanto na companhia de pratos mais
leves como risotos e aves brancas, quanto escoltando preparos mais intensos, como
carnes de cordeiro ou pato. Aproveite nosso descontdo - alids, um preco que vocé nao vai
encontrar nem no exterior - e coloque na sua adega este belo vinho de alta gama!

DESCRIGCAO



*78 unidades disponiveis.
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