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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Bressia Lagrima Canela 2014 -

Vinicola Bodega Bressia <> Anilise visual
Safra 2014

Pais Argentina

Regido Tupungato (Valle de Uco)

Tipo branco ,_,> Anadlise olfativa
Castas 70% Chardonnay 30% Semillon

Teor Alcoélico 14.5%

Maturacgao 14 meses em barricas novas de carvalho francés e americano

;ZR?:;atura de 6° a 8°C

Guarda até 2024

Decanter nao

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

A e .
<~ Analise gustativa

Produzido com maestria pela espetacular Bodega Bressia, o Lagrima Canela é considerado, ano apds N4 .
ano, um dos melhores vinhos brancos argentinos. //< CULINARIA

Grande colecionador de elogios, traz na bagagem impressionantes marcas como o melhor vinho branco
da Argentina pelo guia Descorchados - onde também ja cravou 95 pontos, e também expressivos 93
pontos pela Wine Advocate de Robert Parker e 94 pontos pelo Master of Wine Tim Atkin.

DESCRICAO )

amarelo dourado brilhante
INTENSIDADE baixa N I N alta
EVOLUCAO primario . § 7 | tercidrio

DESCRICAO fri.ltas tropicais.maduras (abacaxi, banana, macéa e
péssego), baunilha, chocolate branco e notas tostadas
e defumadas

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

DESCRICAO grande intensidade e untuosidade, acidez na medida
certa. Sabores de frutas tropicais maduras, toques de
coco, baunilha e leves notas tostadas

I peixe I crustaceo M ave suino

CARNES .

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA [ hortalicas Il legumes [l cereais cogumelos
AMIDOS I massas risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos
DOCES I oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO frutos Fjo mar.em geral, massas com molhos I?vg ade m?dla
intensidade, risotos de sabores delicados a médios e queijos
moles a médios
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