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Vinho Bresesti Sauvignon Blanc 2019

Vinícola Bodega Bresesti

Safra 2019

País Uruguai

Região Las Violetas

Tipo branco

Castas 100% Sauvignon Blanc

Teor Alcoólico 12%

Maturação em tanques de aço inox

Temperatura de
Serviço 6° a 8°C

Guarda até 2023

Decanter não

Premiações

VEDANTE

Screw Cap

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A história da Familia Bresesti remonta ao ano de 1937, quando o imigrante italiano Don Pietro Bresesti
deixa a pequena San Giacomo di Teglio no norte da Itália desembarca no Uruguai para recomeçar sua
vida. Assim, conheceu Clementina, com quem se casou, teve dois filhos e enfim criou raízes em território
uruguaio.

Um destes dois filhos era Armando Bresesti que, ao decidir se dedicar à vitivinicultura, compra terras
com vinhedos e uma antiga vinícola. O mundo do vinho também levou Armando a encontrar Lila,
descendente de uma família com tradição vitivinícola. Este casamente definitivamente definiu o futuro
da família Bresesti na elaboração de vinhos. Atualmente a gestão está na quarta geração, liderada por
Bruno Bresesti que, após trabalhar em vinícolas nos Estados Unidos, regressa à empresa para focá-la
na produção de vinhos de alta gama.

Os vinhedos da vinícola estão em um dos melhores terroirs do país,  a região de Las Violetas, no
departamento de Canelones, ao norte da capital Montevideo, a cerca de 30km do mar. É nesta área que
empresas famosas, como a Bouza, também possuem vinhedos que originam magníficos vinhos.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo claro e pálido com reflexos esverdeados

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

frutas cítricas e tropicais (lima, pêssego e goiaba), folha
de tomate e notas de especiarias e vegetais

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

leve, fresco e com uma acidez salivante. O perfil de
sabor traz as frutas tropicais e notas vegetais

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

risoto de camarão, talharim com salmão marinado no limão
siciliano, casquinha de siri e frutos do mar em geral

DESCRIÇÃO
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