VINUM

‘DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Boschkloof Cabernet Sauvignon Merlot 2023
Vinicola Boschkloof Wines

Safra 2023

Pais Africa do Sul

Regido Western Cape

SubRegido Stellenbosch (Coastal Region)

Tipo tinto

Castas Cabernet Sauvignon e Merlot

Teor Alcoélico 14%

Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho francés
zzr::,?:;atura de 16 a 18 °C

Guarda 2033

Decanter 30 minutos

Premiagdes 4,5 estrelas Platter's | 90 pts Tim Atkin

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Boschkloof € uma boutique vinicola localizada em Stellenbosch, regido mais antiga e prestigiada para
vinhos na Africa do Sul. Sob a direcdo do enélogo Jacques Borman, membro da tradicional familia
Borman com longa experiéncia na viticultura do Cabo Ocidental, a vinicola aposta na exceléncia desde o
cultivo das suas préprias uvas até a elaboracao final dos seus rétulos.

Reconhecida pela aptiddo para castas bordalesas, Stellenbosch orienta a Boschkloof a concentrar seu
cultivo em Cabernet Sauvignon e Merlot — as variedades predominantes da propriedade. E com essas
uvas que a vinicola cria este blend elegante, composto por 74% Cabernet Sauvignon e 26% Merlot, que
amadurece por 12 meses em barricas de carvalho, revelando o cuidado e a qualidade presentes em cada
etapa da elaboragédo.
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DESCRICAO )

vermelho rubi
INTENSIDADE baixa I N N alta
EVOLUCAO primario I terciario

em primeiro plano revela camadas de amora madura e
5 mirtilo, entrelagadas a elegantes nuances de cedro; em
DESCRIGAO  seguida, abre um delicado toque de ameixa seca,
enriquecido pelo carater complexo do carvalho, que
aporta profundidade e sofisticagdo ao conjunto

aromatico
INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOGCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN NS . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve I N N e encorpado
PERSISTENCIA curta NN N N longa

encorpado e cheio de elegancia, tem taninos polidos
DESCRICAO e auf:lez no ponto; os sabores sao f|e|§ as notas

olfativas, revelando um prolongado final marcado por

amora, nuances de especiarias e discretos toques

terrosos
peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
[ cordeiro [ gado I caca I curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRI(;AO salada caprese, polenta tostada ao ragu de cogumelos, entrecote

na brasa, paleta de cordeiro assada no forno com alho negro e
alecrim, risoto de tomate seco e rucula
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