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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Boscato Cave Touriga Nacional 2023 - -
. <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Boscato - vermelho rubi
Safra 2023
. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Brasil -
. . EVOLUCAO imari terciari
Regiao Serra Gaucha ¢ primario NS NN —— erciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto . L .
) ) DESCRICAO notas de amora, ameixa, mirtilo, casca de laranja,
Castas 100% Touriga Nacional envoltos por nuances de especiarias doces, como noz-
Teor Alcoélico 12.5% moscada e baunilha, além de toques de cacau e tabaco
Maturacgao 6 meses em barricas de carvalho francés
INTENSIDADE baixa I I . alta
Temperatura de
A 16 a 18 °C
Servico DOCURA seco doce
Guarda 2031 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 30 minutos
TANINO baixa I N N . alta

Premiagdes

<> Analise gustativa CORPO leve NN NN . encorpado
Ml A8 PERSISTENCIA curta NN NN B longa

Natural Bordeaux

apresenta bom corpo e taninos finos, com uma
DESCRICAO ac!dez suculle.nta que ga~rante vivacidade ao cor.uunto,
exibe uma 6tima profusdo de sabores que confirmam

- a complexidade olfativa, evoluindo para um final de
APRESENTACAO VINUMDAY excelente persisténcia e extremamente agradavel

peixe crustaceo ave I suino
CARNES
N cordeiro [ gado caga curada

Consagrada como a rainha em solo lusitano, esta casta tem revelado uma adaptagéo notavel ao QUEIJOS frescos moles [l médios duros
<em>terroir </fem>do nosso pais. Um belo exemplo disso é o vinho que apresentamos hoje: o Boscato . .
Cave Touriga Nacional 2023.<br /><br />Expressando uma tipicidade varietal fidedigna, este exemplar DA TERRA hortalicas I legumes cereals cogumelos
surpreendente foi elaborado por uma das vinicolas mais tradicionais da Serra Gaucha, fundada em 1983 . B
pelo endlogo Clévis Roberto Boscato e sua esposa, Inés.<br /><br />0 vinho tem origem nos vinhedos r\/<) CULINARIA AMIDOS BN massas I risotos polenta tubérculos
préprios da Vinicola Boscato em Nova Padua, na privilegiada regido dos Altos Montes. Na sua elaboracdo, Z TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
o grande destaque reside no estagio de 6 meses em barricas de carvalho francés, o que Ihe conferiu uma
estrutura impecavel e excelente integracao entre suas notas aromaticas. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO presunto cur,ado, arroz de polvo com linguica e grdo de bico,
lombo de suino assado com ervas e batatas ao murro, coelho na
brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturagéo
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