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Vinho Bondades Malbec 2021 = -
. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Jorge Rubio - rubi profundo
Safra 2021
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. . Anali Ifati
SubRegiao Oasis Sur del Atuel (General Alvear) "—’> nalise olfativa

. ] DESCRICAO aromas de frgtas vermelhas e negras maduras, como o
Tipo tinto cassis, a cereja e a amora, acompanhadas por um
delicado floral de violetas e também especiarias

Castas Malbec
Teor Alcoélico 13,1%
. . INTENSIDADE baixa I NN S . alta

Maturacao sem passagem por madeira

DOCURA seco N doce
TemPeratura de 16 a 18 °C
Servigo i

ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Guarda 2026
Decanter 10 minutos TANINO baixa I NN . alta
Premiagdes <> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN encorpado

PERSISTENCIA curta N N longa
VEDANTE TACA
um vinho de corpo torneado, taninos polidos, que

DESCRIGAO  conjuga uma étima acidez com marcantes notas
o frutadas, atributos que o tornam muito fluido e o
Silicone Bordeaux .
deixam sem arestas

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave I suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
Radicado na pequena cidade de General Alvear, Jorge Alberto Rubio € um enélogo com mais de 40 anos

dedicados a vinificagao. Desde 2003, ele produz vinhos de autor, com sua marca prépria, divulgando e DA TERRA N hortalicas I legumes cereais M cogumelos
colocando o Odasis Sur del Atuel no mapa de regides vinicolas da Argentina, sempre visando fornecer a

melhor relagdo qualidade-preco possivel. AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

N2 P
K CULINARIA
E que relagéo preco-qualidade... ' TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos

No Bondades Malbec 2021, temos um exemplar franco que encanta na taga. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Foi elaborado em tanques de ago inox, 100% com uvas de Malbec do Oasis Sur. Além disso, para

a fermentacgdo, ndo foram adicionadas leveduras selecionadas. Esta etapa transcorreu somente com
as leveduras das proéprias uvas.

DESCRICAO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglagado da
frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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