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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Boen Pinot Noir Tri-Appellation 2022 <G> Anélise visual DESCRICAO
Vinicola Boen :
Safra 2022 INTENSIDADE baixa alta
Pais Estados Unidos ,_,,> Anidlise olfativa EVOLUGAO primario terciario
Regido Califérnia DESCRICAO
Tipo tinto
Castas Pinot Noir INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcoélico 14,5% DOCURA seco doce
Maturacgao 9 a 12 meses em barris de carvalho americano .
ACIDEZ baixa alta
Temperatura de 16 a 18 °C P . .
Servigo <=~ Anilise gustativa TANINO baixa alta
Guarda 2033 CORPO leve encorpado
Decanter 45 minutos R
L PERSISTENCIA curta longa
Premiacgoes
DESCRIGAO
VEDANTE TACA
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES
cordeiro gado caga curada

Screw Cap Bordeaux QUEIJOS frescos moles M médios M duros

- DA TERRA | hortalicas Il legumes [l cereais M cogumelos
APRESENTACAO VINUMDAY ¢ ° °

oD . AMIDOS I massas M risotos M polenta M tubérculos
4 CULINARIA P

TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
Boen é uma marca criada por Joe Wagner, enélogo da quinta geragdo de uma das familias mais
tradicionais do Napa Valley. Seu foco esta em Chardonnay e Pinot Noir de regides costeiras da Califérnia. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
A marca integra o portfélio da Copper Cane Wines, vinicola fundada por Joe, que conduz cada etapa do . . .
processo com atencao aos detalhes — especialmente ao ciclo natural das videiras. A colheita acontece DESCRIGCAO risoto d? cogumg!os, carne de porco assaq|a, berlr?gela @
no exato momento em que os ramos, antes verdes, comecam a lignificar, adquirindo uma coloracdo parmegiana, queijo Brie assado com alecrim, tagliatelle com
acobreada. E esse ponto de virada — inspiracao para o nome Copper Cane — que marca o fim dos ragu de pato

taninos dsperos e o inicio da maturidade plena da fruta. O resultado sdo vinhos opulentos, muito
caracteristicos do estilo Boen.

O Pinot Noir Tri-Appellation expressa a identidade de trés importantes denominac¢des da costa
californiana: Monterey (70%), Santa Barbara (19%) e Sonoma (11%). Sua maturacao ocorreu de 9 a 12
meses em barricas de carvalho francés e americano.
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