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VEDANTE TACA

A Bodegas Mauro é uma das vinicolas mais respeitadas da Espanha. Localizada em Tudela de Duero, na
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provincia de Valladolid, foi fundada em 1980 por Mariano Garcia em homenagem a seu pai, Mauro.<br />
<br />0 projeto marcou o inicio da trajetéria independente da familia Garcia no Vale do Duero, que mais
tarde seria ampliada com a criagdo da San Roman Bodegas y Vifiedos, em Toro, e da Garmén
Continental, na Ribera del Duero.<br /><br />0 Mauro Godello 2023 é elaborado a partir de vinhedos
situados em Villafranca del Bierzo e Valtuille de Arriba. A fermentag¢do ocorre em barricas de carvalho de
500 litros, seguida por um periodo de 10 meses de amadurecimento sobre as borras finas.
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DESCRIQAO bolinho de bacalhau, caldo verde, moqueca de frutos do mar,

peixes assados na brasa, spaghetti aos frutos do mar, risoto de

camarao, polvo grelhado com batatas ao murro
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