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Vinho Bodegas Carrau Tannat de Reserva 2023 - -
. <O>» Analise visual DESCRICAO . .
Vinicola Bodegas Carrau - purpura profundo e brilhante
Safra 2023
. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Uruguai -
- EVOLUCAO primario I NN . terciario
Regiao Canelones
. . Anali Ifati
SubRegido Las Violetas "—’> nalise olfativa

. ) DESCRICAO fruta.s vernf\e_lhas e neg ra_s, fre§cas e maduras, como
Tipo tinto ameixa, mirtilo, amora e jabuticaba, pimenta-preta e
nuances tostadas e abaunilhadas, ervas de quintal

Castas Tannat
Teor Alcoélico 13,5%
= . . . INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
Maturacao 12 meses em barricas de carvalho francés e americano
DOCURA seco doce
TemPeratura de 16 a 18 °C
Servigo i
ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Guarda 2030
Decanter 20 minutos a 45 minutos . TANINO baixa I NN . alta
<> Analise gustativa
Premiagdes 93 pts Guia Descorchados | 90 pts James Suckling — 9 CORPO leve N NN N . encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga
VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

X eixe crustaceo [ ave I suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES p

N cordeiro M gado I caga [ curada

DESCRICAO estrutura firme e lapidada, taninos polidos, acidez no
ponto; destaque para carga de fruta, especiarias e
um o6timo fim de boca, persistente e gastronémico

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
Com dez geragdes ininterruptas de endlogos, a Familia Carrau consolidou-se como um dos nomes mais DA TERRA I hortalicas I legumes cereais [ cogumelos
prestigiados do Uruguai.<br /><br />Ao longo de sua trajetdria, a vinicola deu protagonismo a casta
simbolo do pais, a Tannat, interpretada em diferentes estilos. Alids, o Juan Carrau Reserva ocupa um N4 . AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
lugar especial na histéria por ser o primeiro Tannat Reserva do Uruguai.<br /><br />Apds 12 meses de //% CULINARIA
maturagdo em barricas de carvalho francés e americano, revela equilibrio entre fruta, estrutura e TEMPEROS I pimentas M ervas especiarias aromaticos
complexidade.<br /><br />E um exemplar tdo excepcional em sua faixa de preco, que foi profundamente
elogiado por Patricio Tapia no Guia Descorchados de 2025:<br /><br />"Este é um dos nossos tannats DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
favoritos no Uruguai, e isso foi antes mesmo de todos aqueles exemplares atlanticos aparecerem no
leste. Para nés, o Juan Carrau Tannat de Reserva é o Tannat classico de Canelones. De solos argilosos e . . .
calcarios, um tinto austero, quase monastico, que oferece mais do que fruta — uma estrutura firme e DESCRICAO entrfecotg na mahtelga de ervas, assado de.t|ra e maminha na
penetrante. Os taninos sdo como agulhas e os sabores de frutas pretas e vermelhas, juntamente com parrilla, picanha inteira assada no forno, peito de pato grelhado,

notas de flores e ervas, marcam um Tannat bem tradicional." carré de cordeiro braseado com molho de horteld
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