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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Bodega Yacochuya Malbec Coquena 2024
Vinicola Bodega Yacochuya

Safra 2024

Pais Argentina

Regido Salta

SubRegido Valle Calchaqui

Tipo tinto

Castas Malbec

Teor Alcoélico 14%

Maturacgao em tanques de ago inox
TemPeratura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2033

Decanter 15 a 30 minutos

Premiagdes

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Don Arnaldo Etchart € uma personalidade marcante da argentina e descendente de uma das familias
mais tradicionais do pais. Foi ele quem transformou a Bodegas Etchart em uma referéncia, projetando
os vinhos de Cafayate para o mundo.

No fim da década de 1980, Michel Rolland foi convidado para atuar como consultor na sua empresa — a
primeira vez que o francés assumiu um projeto fora da Franca. Da parceria nasceu uma amizade
duradoura, que mudaria o rumo dos vinhos de altitude na Argentina.

Em 1996, Arnaldo vendeu a Bodegas Etchart ao grupo Pernod Ricard, mas manteve a propriedade San
Pedro de Yacochuya, com seus vinhedos histéricos de 1913.

Foi ali que deu inicio a um novo empreendimento — a Yacochuya — novamente ao lado de Rolland,
agora com foco exclusivo em vinhos de alta gama do Valle Calchaquies, uma das regides vitivinicolas
mais elevadas do planeta

Com a linha Coquefa, a bodega mostra como um vinho de qualidade nasce no vinhedo. Este varietal de
Malbec é elaborado com uvas colhidas a 1.700 metros de altitude, e fermentado com leveduras nativas,
traduzindo o maximo potencial de Salta.

b A5 A
Y
A CULINARIA

DESCRICAO
purpura profundo

INTENSIDADE baixa N N S . alta
EVOLUCAO primario I I terciario
DESCRIGCAO notas de cassis, ameixa e amoras maduras, envoltas

por especiarias doces, sdlvia e um leve toque mineral

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa N NN N . alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN I . longa

é equilibrado e potente, com taninos finos e bem

DESCRIGAO  presentes, acidez suculenta e fruta generosa, que
leva a um fim de boca longo, saboroso e muito
persistente

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro M gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da
frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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