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Vinho Bodega Akutain Akutain Crianza 2020 -

Vinicola Bodega Akutain <> Anilise visual
Safra 2020

Pais Espanha

Regido Rioja

SubRegido Rioja Alta ""> Analise olfativa
Tipo tinto

Castas Tempranillo, Garnacha e Viura

Teor Alcoélico 13,5%

20 meses em barricas de carvalho francés e americano e 1 ano

Maturacgao
em garrafa

Temperatura de

A 16 a 18 °C
Servigo
Guarda 2034
Decanter 45 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

93 pts Verema | 92 pts Wine Advocate

A Bodega Akutain € uma pequena propriedade familiar fundada por Juan José Peflagaricano Akutain e
atualmente conduzida por seu filho, Jon Pefiagaricano. Sao quase 40 anos de histéria dedicados a vinhos
de perfil classico, elaborados exclusivamente a partir de seus 6,5 hectares de vinhedos, localizados nas
proximidades de Haro, em Rioja Alta.<br /><br />Sua filosofia se apoia no respeito absoluto ao
<em>terroir</em> e na minima intervencao. Os vinhedos s&o cultivados de maneira sustentavel,

a colheita é feita manualmente e os vinhos ganham vida através de leveduras autéctones e longos
periodos de maturagdo — uma conduta minuciosa que se reflete com maestria no Akutain Crianza 2020.
<br /><br />Nesse exemplar, temos um corte 93% Tempranillo, 5% Garnacha e 2% da casta branca Viura.
Apods a fermentagdo em tanques de ago inoxidavel, o vinho passou 20 meses em barricas de carvalho,
sendo 75% americanas, oriundas dos Montes Apalaches, e 25% francesas. Foi envasado sem filtragdo e
permaneceu mais um ano em garrafa antes de chegar ao mercado.
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DESCRICAO )

vermelho rubi profundo
INTENSIDADE baixa I N N alta
EVOLUCAO primario I tercidrio

DESCRICAO rTotas de amelxa} e _cereja madura, acompat\hédas por
figo seco, terra Umida, folhas secas e especiarias como
canela, cravo, alcaguz e cardamomo

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

em boca, traz o frescor como ponto alto, com taninos

DESCRICAO finos, extremamente polidos e presente.s, é
encorpado e entrega excelente harmonia entre fruta
e madeira, confirmando sua paleta olfativa com
6tima intensidade e persisténcia

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .

N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO costelinha suina defumada, pancetta a pururuca, cachopo
asturiano, paleta de cordeiro em cocgdo lenta, tomahawk na
brasa, queijos maturados e cortes tipicos da charcutaria



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

