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Vinho Boca Negra Monastrell - -
. : <O>» Analise visual DESCRICAO . o
Vinicola Bodegas Francisco Gomez - vermelho rubi com halos violaceos
Safra 2007
. INTENSIDADE baixa alta
Pais Montenegro -
. . EVOLUCAO primario terciario
Regido Alicante ,_,,> Anadlise olfativa
Ti tint X
Po nte DESCRIGAO  muito complexo e intenso, com frutas vermelhas
Castas 100% Monastrell maduras, especiarias, notas terrosas e um leve tostado
Teor Alcoédlico 14
" 14 meses em barricas de carvalho (50% francés / 50% INTENSIDADE baixa alta
Maturacao .
americano)
DOCURA seco doce
Temperatura de 18
Servico ACIDEZ baixa alta
Guarda 15 anos TANINO baixa alta
Decanter <= Anali tati
. e nallse gustativa CORPO leve encorpado
Premiagoes
PERSISTENCIA curta longa
VEDANTE TACA
DESCRICAO tem um ataque suave, mas Iogo mostra a toda a sua

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Um dos vinhos de mais alta gama, de uma das mais tradicionais bodegas da Espanha. Este tinto
produzido 100% com a variedade Monastrell € um show do inicio ao fim! A cor € um vermelho rubi muito
intenso, com halos que ja mostram sinais de evolugao. Os aromas sdo muito complexos e diversificados,
comegando com as frutas maduras, passando por notas de café, especiarias, toques terrosos e um leve
tostado. E na boca... bom, ndo vamos estragar toda a surpresa, ndo € mesmo? S6 o que podemos dizer é:
daqueles para beber de joelhos!"

b A5 .
Y
A CULINARIA

estrutura, com taninos macios, 6tima acidez e um
final muito longo

CARNES peixe crustaceo ave suino

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRIGCAO
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