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Vinho Bisquertt Q Clay Syrah-Malbec 2020
Vinicola Bisquertt

Safra 2020

Pais Chile

Regido Valle de Colchagua

SubRegido Marchigue

Tipo tinto

Castas Syrah e Malbec

Teor Alcoélico 14%

Maturacgao 12 meses em foudres de carvalho francés e cubas de concreto
zzr::,?:;atura de 16 a 18 °C

Guarda 2035

Decanter 60 minutos

94 pts Tim Atkin | 94 pts Alistair Cooper MW | 93 pts Revista
Adega | 93 pts Guia Descorchados | 93 pts La Cav | 91 pts Wine
Advocate

VEDANTE TACA

Natural

Premiagdes

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Se existe um departamento no qual o Chile vem se destacando em anos recentes, é definitivamente no
de Syrah. Ja falamos mais de uma vez por aqui: o pais tem tudo para se tornar a principal alternativa ao
norte do Rhéne nas préximas décadas.<br /><br />Diversas vinicolas estdo apostando alto na casta.

A Bisquertt é uma delas. <br /><br />A vinicola emprega a variedade no Q-Clay, seu vinho icone - um
Syrah adicionado de uma pitada de Malbec (25%).<br /><br />As uvas s&o oriundas de area especialmente
selecionada em Marchihue, no Vale de Colchagua: o Bloco Q. Sdo solos argilosos quaternarios, de origem
granitica, localizada no sopé da Cordilheira da Costa, com uma vista privilegiada para toda a
propriedade. As vinhas com mais de 20 anos sdo cultivadas em gobelet, formando pequenos arbustos
que ddo origem a frutos de grande concentragao.<br /><br />E um exemplar com objetivo claro: revelar
toda a potencialidade desta micro parcela.<br /><br />Em sua vinificacéo, foi realizado um estagio de 12
meses em foudres de carvalho francés e cubas de concreto.
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DESCRICAO )
vermelho rubi profundo

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta
I .

primario terciario

5 notas de ameixa, amora e mirtilo, entre maduras e
DESCRIGCAO  secas, acompanhadas de especiarias, como pimenta-
do-reino e cravo, com toques de couro, alcaguz e
nuances terrosas

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa I NN NS . alta
CORPO leve N NN N encorpado

PERSISTENCIA curta [N N N N N onga

encorpado, com tanino finos e polidos, acidez

DESCRIGAO  suculenta; a fruta madura se destaca com muita
intensidade, escoltada por especiarias e
nuances terrosas
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado I caga curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_frango ao molho de lim&o e iogurte, cordeiro ao estilo
DESCRIGAO marroquino, costela de porco assada com ervas, rigatoni ao
molho de linguica e abdbora, beef brisket, embutidos como
coppa e bresaola
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