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Vinho Bisogno Wines El Perla Torontel

Vinícola Bisogno Wines

Safra 2016

País Chile

Região Cauquenes (Valle del Maule)

Tipo branco

Castas 100% Torontel

Teor Alcoólico 13.5%

Maturação 8 meses em tanques de aço inox sur lie

Temperatura de
Serviço 6° a 8°C

Guarda até 2020

Decanter não

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Borgonha

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Uma província de Cauquenes no sudoeste do Vale do Maule é uma obra de arte. É nesta região que os
micro-produtos vêm investindo em criações inovadoras e peculiares. Desde o primeiro momento em
movimento VIGNO, que é especializado em vinhos magnéticos de castanha Carignan de vinhas
centenárias, até o renascimento de casta País, os enólogos e estudiosos começam uma obra autoral,
muitas vezes mais artesanal, com criatividade e melhor - com ótimo resultado. 

O El Perla é um fruto de vitivinicultura artesanal e de estilo ancestral, que cada vez mais vem ganhando
adeptos no solo chileno. Produzido pela Bisogno Vinhos - que tem como filosofia uma vez em todas as
partes, para que eles possam ser saboreados e diferentes e que cada garrafa seja praticamente "feita à
mão".

Apesar de todo esse número, o mais interessante para o vinho de hoje é a sua composição: um varietal
inusitado de Torontel (apesar de não ser desenvolvido cientificamente, especialmente se for uma fonte
idêntica à uva torrontés argentina), produção do famoso destilado chileno Pisco.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo esverdeado brilhante

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

frutas cítricas e tropicais (goiaba e lima) e notas de
flores brancas e amarelas

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

leve e muito refrescante, com sabores predominantes
de frutas cítricas completados por notas minerais e
florais

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

peixes e frutos do mar em geral, queijos frescos, massas e risotos
delicados
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