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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Bico Amarelo Vinho Verde 2021 - -
_ . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Quinta do Ameal - amarelo claro e brilhante
Safra 2021
. INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Portugal .

. . EVOLUCA imari iari
Regido Vinho Verde OLUCAO primario I terciario
Tipo branco P . o L -

' Analise olfativa frutas citricas e tropicais, principalmente frescas, como
Castas Loureiro, Alvarinho e Avesso DESCRICAO o péssego e a lima, escoltadas por notas de flores
Teor Alcoélico 1% brancas e arr?arglas,_nuances de ervas frescas, mgl e
zest de laranja, finalizando com um gostoso e delicado
Maturacgao 4 a 6 meses sur lie toque mineral
;emperatura de 6° a 8°C
ervigco INTENSIDADE baixa I I N alta
Guarda até 2024
DOCURA seco N doce
Decanter -
Premiagées ACIDEZ baixa I N N . alta

TANINO baixa alta
VEDANTE TACA P - .
<~ Analise gustativa CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN longa

Natural Riesling
leve, cativante e muito refrescante, com uma acidez

- DESCRIGAO  ampla e impecavelmente salivante. O perfil do sabor
APRESENTAGAO VINUMDAY segue a paleta olfativa, finalizando com uma

interessante mineralidade e salinidade

A Quinta do Ameal é uma das vinicolas mais respeitadas da D.O.C. Vinho Verde, cuja histéria remonta ao
ano de 1710. Esta localizada no Vale do Lima, onde foca seus esforcos no cultivo da principal variedade da I peixe I crustidceo M ave suino
sub-regido, a Loureiro. Em 2019 foi adquirida pelo reputadissimo grupo Herdade do Esporao, CARNES

: O . = cordeiro gado caga curada
consolidando-se como referéncia na Denominagdo.

. i . . ) o . . QUEIJOS I frescos moles médios duros
O Bico Amarelo é um vinho que, segundo o conceituado endlogo José Luis Moreira da Silva, “traduz e

representa o melhor da diversidade da Regido dos Vinhos Verdes”. Trata-se de um assemblage de trés DA TERRA M hortalicas I legumes cereais

cogumelos
castas tipicas da denominacao, provenientes de diferentes terroirs: do Lima vem a Loureiro, que confere d
intensidade e exuberancia; de Mong¢do e Melgago vem a Alvarinho, que contribui com um carater frutado OB _ AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
e 6tima concentracgdo de acidez; e de Baido vem a Avesso, trazendo volume, equilibrio e harmonia. //(\Q CULINARIA
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos

A vinificagao é meticulosa, partindo da prensagem pneumatica delicada dos cachos inteiros. Uma
decantacio a frio do mosto é realizada durante 48h e entdo a fermentacao alcoélica se da em tanques DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
de ago inoxidavel a baixa temperatura. Entdo o vinho descansa sur lieentre 4 e 6 meses, com batonnage

periddica, antes de ser engarrafado. N . . .
DESCRI(;AO saladas em geral, camarao alho e dleo, peixes cozidos ou

grelhados, sushi, bacalhau a Gomes de S3, frango assado, queijos
frescos como ricota e de cabra, frutas
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