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A Berkano Premium Wines é uma novidade no cenario vinicola brasileiro. Foi fundada em 2020, visando

elaborar vinhos com personalidade, que demonstram a esséncia da Serra Gaucha. QUEIJOS frescos moles M médios M duros
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O nome Berkano foi escolhido pelo significado de renovagdo continua da vida, assim como ocorre com
as videiras, que anualmente estdo predispostas a um novo ciclo. X B
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No Uruz 2021, tem se um varietal de Tannat elaborado com uvas advindas de colheita manual, realizada
nas primeiras horas da manha, em vinhedos conduzidos em espaldeira na cidade de Guaporé. As vinhas

encontram-se sobre um solo basaltico, originado do arrefecimento das lavas vulcanicas de milhares de
anos.

O resultado surpreendente arrematou 93 pontos no Wines os Brazil Awards 2024.

_entrecote na manteiga de ervas, costela de gado espetada e na
DESCRIGAO prasa, bife de tira na parrilla, carré de cordeiro braseado com
molho citrico, cassoulet classico, queijos envelhecidos como
roquefort
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