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- € muito exigente com solos, preferindo margas calcarias, e é extremamente sensivel ao terroir, DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

demonstrando resultados diferentes dependendo onde é cultivada.

Apesar de a Nebbiolo apresentar resultados satisfatérios em diversos locais, como no Valle d’Aosta DESCRICAO risoto de figos com queijo brie, lasanha de frango, penne caprese,
(Donnas DOC) ou na Lombardia (na regido de Valtelina), ou mesmo em improvaveis lugares como ¢ charcutaria de alta qualidade e queijos de média intensidade em
México e Chile, inegavelmente ela sé tem um lar - o Piemonte! geral

E, mesmo no Piemonte, onde é estrela em diversas denominagdes, como Gattinara, Lessona, Boca,
Ghemme e Carema, existe um local em que ela realmente brilha: as colinas de Langhe na regido de Alba!

O Langhe possui a maior concentrag¢do de vinhedos e vinicolas da Itdlia! A filosofia dos vinhos nesta parte
do Piemonte é frequentemente comparada com a Borgonha, pois no Langhe os produtores também dac
importancia a vila de origem, vinhedos Unicos classificados e vinhos engarrafados na origem. E, assim



como na Borgonha, a produgéo é restrita, os vinhedos sdo cultivados em encostas, em pequenos lotes
pertencentes a diversos proprietarios. Em 2014 a UNESCO classificou a regido como Patriménio da
Humanidade, oficialmente listando como “Vineyard Landscape of Piedmont: Langhe-Roero and
Monferrato”.

As duas denominagdes mais renomadas do Langhe sdo as DOCGs Barolo e Barbaresco! Porém, uma das
mais importantes é a Langhe DOC, uma denominag¢do ampla que cobre toda a sub-regido, incluindo o
distrito de Roero e mais de 90 comunas da provincia de Cuneo.

Aprovada em 1994, a Langhe DOC representa uma denominagao mais flexivel com menos regras de
producao, sendo importantissima para as vinicolas. Produtores de Barolo e Barbaresco podem usar ela
para lancar Nebbiolos de versdes mais acessiveis e com menor periodo de amadurecimento - produtos
fundamentais para a saude financeira das empresas.

Exatamente o que temos hoje na VinumDay! Um Langhe Nebbiolo de um étimo produtor piemontés,
que produz estupendos Barolos e Barbarescos, mas que também cede espaco para vinhos mais
acessiveis (nunca deixando de focar em qualidade - importante citar).

Este produtor é a Bel Colle — uma marca icénica do Piemonte que, desde a década de 1990, investe
pesado em uma producado baseada nas vinhas nativas da regido, produzindo tintos imponentes com
Nebbiolo, Babera e Dolcetto, bem como brancos altamente sofisticados - e raros - com as variedades
Arneis, Favorita e Nascetta.

Desde 2015, a Bel Colle é uma propriedade da Bosio Family Estates, sendo administrada por Luca Bosio e
pelo endlogo Mario Albrito. Com a expertise de ambos, a vinicola implementou o cultivo de vinhas com
métodos organicos e bioldgicos. Além disso, realiza colheitas totalmente manuais, com estrita selecdo de
cachos, e as fermentagdes ocorrem com leveduras autéctones, visando potencializar a expressado do
terroir e das vinhas.

O Bel Colle Langhe Nebbiolo é um varietal que expressa a Nebbiolo no terroir piemontés de forma clara,
direta e pura! Sua elaboragdo segue os rigidos patamares da empresa, com colheita manual,
fermentagdo em tanques de aco inox com temperatura controlada e leveduras selecionadas, malolatica
espontanea completa e amadurecimento de 6 meses em inox.
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