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Vinho Bel Colle Barbera d'Asti 2024 = -
. <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . o .
Vinicola Bel Colle - rubi de média intensidade
Safra 2024
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Italia -
. . EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Piemonte
. . Anali Ifati
SubRegido Asti "—’> nalise olfativa

. ) DESCRICAO notasAde.cereJa amarena, amora, mirtilo (_a clr:fmberry, na
Tipo tinto sequéncia, surgem nuances de ervas culinarias,
alcaguz, rosas-vermelhas e especiarias

Castas Barbera
Teor Alcoélico 13,5%
" . INTENSIDADE baixa I NN S . alta

Maturacao 6 meses em barris de carvalho

DOGCURA seco N doce
TemPeratura de 16 a 18 °C ¢
Servigo i

ACIDEZ baixa I NN N . alta
Guarda 2031
Decanter 20-40 minutos TANINO baixa I NN N . alta
Premiagdes 91 pts Revista Adega CORPO leve NN NN encorpado

A e .
<~ Anadlise gustativa

PERSISTENCIA curta [N N N I I longa
VEDANTE TACA
na boca, mostra grande vitalidade, com boa

. concentracao de frutas vermelhas maduras e notas
DESCRICAO i i
Natural Bordeaux c de.alcaguz, acompa.nhadas por tanm.os ﬂnosle. uma
acidez que traz muito frescor ao conjunto; sélido e de

boa estrutura, termina em um delicioso final floral e
APRESENTACAO VINUMDAY especiado, de excelente persisténcia.

peixe crustaceo ave I suino
N cordeiro [l gado I caca [ curada

CARNES

Bel Colle € uma marca icdnica do Piemonte. Desde a década de 1990, investe pesado em uma producao
baseada nas vinhas nativas da regiao, produzindo tintos imponentes com Nebbiolo, Babera e QUEIJOS frescos moles N médios M duros
Dolcetto, bem como brancos altamente sofisticados - e raros - com as variedades Arneis, Favorita e

Nascetta.<br /><br />Desde 2015, a Bel Colle é uma propriedade da Bosio Family Estates, sendo DA TERRA hortalicas legumes cereais N cogumelos
administrada por Luca Bosio e pelo enélogo Mario Albrito. Com a <em>expertise</em> de ambos, a D . . .

Y . .
vinicola implementou o cultivo de vinhas com métodos organicos e biolégicos. Além disso, realiza //< CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
colheitas totalmente manuais, com estrita sele¢do de cachos, e as fermenta¢des ocorrem com leveduras TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
autéctones, visando potencializar a expressdo do <em>terroir</em> e das vinhas. <br /><br />As uvas de
Barbera que compdem este varietal advém exclusivamente dos limites da DOCG Barbera d'Asti — que DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

compreende as provincias de Asti e Alessandria. A vinificagcdo decorreu de forma tradicional, em tanques
de ago inox, e o estagio ocorreu durante 6 meses em barris de carvalho.
DESCRIGAO talharim ao sugo, bife & parmegiana, risoto de porcini, cortes
classicos de salumeria e antepastos em geral



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

