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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Beauty in Chaos Chardonnay 2018 -
. . <> Analise visual
Vinicola Chateau Ste. Michelle -
Safra 2018
Pais Estados Unidos
Regiao Wahington State V> Analise olfativa
Tipo branco
Castas 100% Chardonnay
Teor Alcodlico 13%
Maturacgao 6 meses em barricas de carvalho
Tem;':oeratura de 10° 3 12°C
Servigo
Guarda 2025
Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Screw Cap Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Fruto da vinicola mais antiga e uma das mais prestigiadas de Washington, a Chateau Ste. Michel...
dona de uma arquitetura Unica em estilo artesanal. Fundada como American Wine Growers em 1954
pela fusdo de duas empresas constituidas apds a revogagado da Lei Seca na década de 1930: a National
Wine Company e a Pomerelle Wine Company.

N -
As uvas deste 100% varietal sido provenientes de vinhedos de Columbia Valley, localizados a leste da l)/%/ CULINARIA
Cordilheira das Cascatas, nos vales do rio Columbia e de seus afluentes. Local de abundantes horas de
sol, fazendo com que as uvas atinjam a sua maturagao étima. J3, as noites frescas ajudam as uvas a
conservarem os seus niveis naturais de acidez. A Chardonnay é a variedade branca mais plantada na
regido, originando vinhos de carater frutado.

A vinicola passou décadas investindo em vinhedos de qualidade em todo o Columbia Valley, assim
como em adega, nos melhores equipamentos de vinificagdo e nos mais renomados endlogos. Este
compromisso com a qualidade proporcionou ao ChateauinUmeros elogios nacional

e internacionalmente.

A e .
<~ Anadlise gustativa

DESCRICAO

amarelo palha com reflexos doutorados
INTENSIDADE baixa N NN s alta
EVOLUCAO primario I terciario

DESCRIGAO frutas tropicais (abacaxi, meldo), frutas citricas zest de
lim&o) e notas de fermentagao (manteiga)

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

DESCRI(;AO corpp rped'lano, com f:mldez refresca,ntg, com boa
persisténcia; predominam os agradaveis sabores

citricos

CARNES I peixe I crustaceo M ave I suino

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros
DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO burrata ao pesto, couvejflorlgratinada com queij9 bri.e,’salac.ia, .
Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tildpia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao vongole
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