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Vinho Beauty in Chaos Cabernet Sauvignon 2017 - -
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p “ 5 frutas vermelhas e negras (morango, framboesa),
Castas 75% Cabernet Sauvignon e 25% Merlot DESCRIGCAO  aromas florais (pout-pourri), carvalho, especiarias doces
Teor Alcoélico 14.5% (cravo, canela, noz-moscada), coco, baunilha,

gramineas e nuances de café

Maturacgao 9 meses em barricas de carvalho
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Guarda até 2025 DOGURA seco doce
Decanter 30 - 45 minutos ACIDEZ baixa NN NN . alta
Premiagdes TANINO baixa I W it

PERSISTENCIA curta N NN I . longa

Screw Cap Bordeaux . intenso e untuoso, com o toque do envelhecimento
DESCRIGCAO  em carvalho bem integrado a fruta, taninos firmes e

- presentes e uma acidez macia, porém salivante. O
APRESENTACAO VINUMDAY final de boca é saboroso e de boa persisténcia

“Grandes vinhos somente podem vir da Itdlia ou da Califérnia” - este era o pensamento dos pais dos peixe crustaceo [ ave I suino
primeiros vinhateiros a investir no estado de Washington. CARNES B cordeiro NN gado caca curada
Felizmente eles estavam completamente equivocados! Os vinhos de Washington apresentam qualidade QUEIJOS frescos NN moles B édios duros
internacional e brigam de frente com qualquer competidor, inclusive os famigerados californianos.

DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
Um dos pontos que confirma seu sucesso € o impressionante e consistente crescimento da regido: foi
somente no final da década de 1960 que a industria de vinhos premium surgiu. Depois de alguns anos de NV _ AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
investimentos em vinhedos, os nimeros sdo fenomenais: em 1981 havia 19 vinicolas em todo o estado - A CULINARIA
atualmente sdo mais de 700; o nimero de AVAs foi de minguadas trés em 1984 para doze, e mais estdo a TEMPEROS pimentas Il ervas especiarias aromaticos
caminho. Localizado no extremo noroeste do Estados Unidos, o estado de Washington é o segundo
maior produtor de vinhos do pais, tanto em &rea de vinhedos como em quantidade de vinicolas, DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
perdendo somente para o estado da Califérnia.
Mesmo assim, o nome da regido confunde até mesmo os americanos, que ao ver “Washington” no DESCRICAO sopa de cebo.la, suflé de queijo gruyere, hamburguer com queljo
rétulo pensam que se trata da capital americana - Washington D.C. Para piorar, a capital Washington sem molho, risoto de cogumelos e tomilho fresco, rosbife, paleta
D.C. esta no distrito de Colimbia e a maior denominacio (AVA) do estado de Washington é a Columbia de cordeiro assada

Valley. Realmente é para exercitarmos nosso cérebro, ndo é mesmo?!

A Chateau Ste. Michelle é a vinicola mais antiga de Washington. Fundada na década de 1950, foi
somente em 1967 que, com a consultoria do lendario enélogo André Tchelistcheff, foi lancado a primeira
linha de vinhos finos elaborados pela Ste. Michele Vineyards. Finalmente em 1976 a empresa adquire



uma vinicola de estilo francés em Woodinville e passa a chamar-se Chateau Ste. Michelle.

Com o passar dos anos, a Chateau Ste. Michelle se consolida como uma das melhores e mais respeitadas
vinicolas de Washington! Na Wine & Spirits, a empresa alcangou o titulo de “Winery of the Year”
simplesmente em 22 ocasides. Ndo por menos, seus vinhos ja figuraram 18 vezes no TOP 100 da Wine
Spectator - considerado o melhor ranking de vinhos do planeta.

Além disso, a Chateau Ste. Michele é uma das poucas vinicolas premium que possuem duas unidades de
producgdo — uma para vinhos brancos e outra para vinhos tintos. Os brancos s&o vinificados no Chateau
em Woodinville, enquanto os tintos sdo vinificados no Canoe Ridge Estate em Eastern Washington.

Elaborado pela Chateau Ste. Michelle sob o comando dos endlogos Katie Nelson e Brian Mackey, o
Beauty in Chaos Cabernet Sauvignon 2017 é vinificado tradicionalmente em tanques de ago inox com
temperatura controlada e leveduras selecionadas. Na verdade, trata-se de um assemblage, onde a
Cabernet Sauvignon domina com 75% e é completado por 25% de Merlot. As variedades sao vinificadas
separadamente e, apds a malolatica, o corte é realizado e o vinho estagia 9 meses em barricas de
carvalho.
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