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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Bastioni della Rocca Primitivo di Manduria 2022 - -
. L <0O>» Analise visual DESCRIGCAO )
Vinicola Tenute Piccini . vermelho rubi profundo
Safra 2022
. P INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Italia -
. . EVOLUCAO primario I terciario
Regiao Puglia
SubRegido Manduria ,__,> Anidlise olfativa

5 aromas de frutas vermelhas e negras, como framboesa,
Tipo tinto DESCRIGAO  amora e mirtilo, tanto maduras quanto em compota,
que se mesclam a notas de baunilha, cravo, alcaguz e

Castas Primitivo - .

delicados toques florais
Teor Alcoélico 14,5%
Maturacgao 6 meses em barricas de carvalho francés INTENSIDADE baixa . I -
Temperatura de
Servico lealsrc DOCURA seco N doce
Guarda 2033 ACIDEZ baixa I N . alta
Decanter 30 minutos a 45 minutos TANINO baixa alta
Premiacgdes 97 pts Luca Maroni . . .

<~ Analise gustativa CORPO leve NN NN NN encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N NN P . longa

Natural Bordeaux

. no paladar, mostra corpo vigoroso, taninos macios,
DESCRIGAO  acidez equilibrada e um final muito longo, marcado
pela abundancia de frutas, especiarias, mescladas a

algumas nuances tostadas
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
Apresentamos o fabuloso Bastioni della Rocca Primitivo di Manduria!
QUEIJOS frescos moles médios M duros
Assinado pela tradicional Tenute Piccini, vinicola fundada em 1882 na Toscana e reconhecida como uma . .
das grandes referéncias italianas, o rétulo reflete a expertise de um grupo que também assina projetos DA TERRA hortalicas I legumes cereais [N cogumelos
de prestigio como a Fattoria di Valiano, no Chianti Classico, a Villa al Cortile em Montalcino, a Torre Mora . B
[y
no Etna (Sicilia) e a Regio Cantina em Basilicata. %‘) CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
- TEMPEROS I pimentas ervas [ especiarias aromaticos

O destaque aqui vem da D.O.C. Primitivo di Manduria, a referéncia para esta casta emblematica do sul da
Italia. Em Manduria, os vinhedos prosperam em solos vermelhos profundos, ricos em éxido de ferro e DOCES
sustentados por rochas calcdrias. O clima quente e seco é suavizado pelos ventos mediterraneos,
formando o cendrio perfeito para vinhos intensos, estruturados e com uma personalidade impar.

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO embutidos e queijos maturados, ossobuco com risoto de agafrao,
Sua maturagdo ocorreu ao longo de seis meses em barricas de carvalho francés. lasanha 3 bolognesa, carnes de caca assadas, carnes de gado

grelhadas, pizza napoletana, cassoulet classico, curry indiano
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