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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Bastioni della Rocca Appassimento 2025 - -
. L <> Analise visual DESCRIGCAO .

Vinicola Tenute Piccini . rubi intenso e profundo
Safra 2025

. - INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Italia -

. . EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Puglia
Tipo tinto ,__,> Analise olfativa )
5 <p>frutas vermelhas e negras maduras, como cereja,
Castas Negroamaro e Primitivo DESCRIGAO ameixa e amora, acompanhadas por notas de fruta em
Teor Alcoélico 15% compota, uvas-passas e especiarias doces, como
baunilha e toques de cacau </p>
Maturacgao breve passagem por barricas de carvalho usadas
Temperatura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa I N . alta
Servigo
Guarda 2032 DOCURA seco N doce
Decanter 45 minutos ACIDEZ baixa I I alta
Premiacdes 97 pts Luca Maroni TANINO baixa I I - alta
VEDANTE TACA r'\/-:d_:/“y Analise gustativa CORPO Ieve_____encorpado
PERSISTENCIA curta N NN NN longa

Natural Bordeaux encorpado, macio e aveludado, com excelente
DESCRICAO concentracgao de fruta; os taninos sdo maduros e

- sedosos, com acidez equilibrada, sabores que
APRESENTAGAO VINUMDAY refletem a paleta olfativa e final persistente, frutado e

levemente especiado

CARNES peixe crustaceo ave suino
Assinado pela traojlcpnal Ter?ute F’IC(?II‘\I, V|n|co|a.fu1j1dada em 1882 na qucana e reconhecida co'r:no .uma N cordeiro NN gado —caca I curada
das grandes referéncias do vinho italiano, o Bastioni della Rocca Appassimento carrega a experiéncia de
um grupo que também esta a frente de projetos como a Fattoria di Valiano, no Chianti Classico, a Villa al QUEIJOS frescos moles médios I duros
Cortile, em Montalcino, a Torre Mora, no Etna (Sicilia), e a Regio Cantina, na Basilicata.<br /><br />A
origem deste rétulo esta na Puglia, no sul da Italia, regido marcada por solos vermelhos profundos, ricos DA TERRA hortalicas I legumes cereais M cogumelos
em 6xido de ferro e assentados sobre formacgdes calcarias. Ali, o clima quente e seco, amenizado pela
influéncia dos ventos mediterraneos, favorece o cultivo de uvas que ddo origem a vinhos de grande N2 . AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
concentracdo e estrutura.<br /><br />Elaborado a partir de um blend de Negroamaro e Primitivo, o //(\Q CULINARIA
Bastioni della Rocca utiliza uvas submetidas a técnica de appassimento, processo que promove a TEMPEROS I pimentas ervas [l especiarias aromaticos
concentracao dos componentes da fruta por meio da desidratagdo parcial das uvas. Apds a fermentacao,
o vinho passa por um breve periodo de maturagdo em barricas de carvalho. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO embutldf)s e queijos maturados, ossobuco com risoto de agafrao,
lasanha a bolognesa, carnes de caga assadas, carnes de gado
grelhadas, pizza napoletana, cassoulet classico, curry indiano
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