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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Baron Nathaniel Pauillac 2016
Vinicola Baron Philippe de Rothschild
Safra 2016

Pais Franca

Regido Pauillac (Bordeaux)

Tipo tinto

59% Cabernet Sauvignon, 31% Merlot, 8% Cabernet Franc e 2%

Castas Petit Verdot

Teor Alcoélico 13%

Maturacao parte do vinho estagia 12 meses em barricas de carvalho
;‘:':“,?:;at”'a de 16°C a 18°C

Guarda 2027

Decanter 45 a 60 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

Um potente Bordeax da margem esquerda, de Pauillac, elaborado pela renomada Baron Philippe de
Rothschild.

Pauillac, comuna localizada entre Saint-Estéphe e Saint-Julien na peninsula Médoc de Bordeaux, é o lar
de alguns dos vinhos tintos mais famosos e caros do mundo, elaborados predominantemente com a
Cabernet Sauvignon.

Este corte equilibradissimo é composto por 59% Cabernet Sauvignon, 31% Merlot, 8% Cabernet Franc e
2% Petit Verdot, onde se destaca a tipicidade da Cabernet Sauvignon. Um tinto elegante, maduro e
complexo, destacando-se por cassis, café e toques defumados.
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DESCRICAO
granada

INTENSIDADE baixa I W N N alta
EVOLUCAO primario I I terciario

. frutas vermelhas e negras maduras (cassis, groselha,
DESCRIGCAQO  ameixa, cereja), notas herbaceas (folha de tomate),
especiarias (pimenta-preta), ervas aromaticas (menta),
com nuances defumados e de café em segundo plano

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa I NN NS . alta

"@"’ Analise gustativa CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

5 médio corpo, com taninos integrados e maduros,
DESCRICAO  alinhados a uma boa acidez; seu final destaca frutas
negras (groselha), notas defumadas e nuances de

café

CARNES peixe crustaceo M ave I suino

N cordeiro [ gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI QAO sopa de cebola, suflé de queijo gruyere, hamburguer com queijo
sem molho, risoto de cogumelos e tomilho fresco, rosbife, paleta
de cordeiro assada
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