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fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Backsberg Gravel Road Chenin Blanc 2024
Backsberg

2024

Africa do Sul

Western Cape

branco

Chenin Blanc

12%

em tanques de ago inox
8 al10 °C

2030

<C>» Anélise visual

,_,> Analise olfativa

<> Anidlise gustativa

VEDANTE TACA

Screw Cap

Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

P .
>/< CULINARIA

DESCRICAO ) )

amarelo-palha, limpido e brilhante
INTENSIDADE baixa N NN s alta
EVOLUCAO primario I terciario
DESCRIGAO notas de damasco, péssego e maca, envoltas por

toques de tangerina e outras frutas citricas maduras

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa
DS ORI A0 e e tras froscor, enaianto os sabores itidos
e persistentes convidam ao préximo gole
CARNES I peixe I crustaceo M ave I suino
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_ robalo ao vapor com molho tartaro, fish and chips, bruschetta de
DESCRIGCAO salmso defumado e creme fraiche, soba de carne suina e caldo
de cogumelos, curry de frango, fusilli ao molho citrico de
camaroes
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