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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Backsberg Blueberry Row Pinotage 2022 - -
. <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Backsberg - vermelho rubi
Safra 2022
. P INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Africa do Sul -

. EVOLUCA imari iari
Regido Western Cape OLUCAO primario I NN terciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

p ! v 5 frutas vermelhas como amora, framboesa e morango,
Castas Pinotage DESCRIGAO  mirtilo, nuances especiadas de cravo-da-india e
Teor Alcoélico 14% pimenta-do-reino, toques florais e uma certa

mineralidade

Maturacgao 12 meses em barris de carvalho
TemPeratura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa I N S . alta
Servigo
Guarda 2028 DOCURA seco doce
Decanter 30 - 45 minutos ACIDEZ baixa I I N alta
Premiacdes Ouro — Mundus Vini TANINO baixa N I - alta
VEDANTE TACA r'\/-:d_:/“y Analise gustativa CORPO leve N NN N encorpado

PERSISTENCIA curta N NN NN longa

Natural Bordeaux elegante e de bom corpo, entrega equilibrio perfeito
DESCRICAO entre taninos finos e polimerizados e uma acidez

. muito gostosa, bastante gastrondmica; os sabores
APRESENTACAO VINUMDAY refletem os descritores aromaticos, com boa

intensidade e persisténcia

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES
cordeiro [l gado caga curada
O nome Backsberg nasceu da jung¢do do sobrenome da familia Back com o termo berg, referéncia a QUEIJOS frescos HEEEmoles  EEEmédios duros
montanha Simonsberg, em Paarl. Fundada em 1902 por Charles Louis Back, a vinicola permanece nas
mé&os da familia ha mais de um século.<br /><br />Embora o cultivo de videiras seja o foco principal, a DA TERRA hortalicas I legumes cereais M cogumelos
propriedade mantém arvores de mirtilo préoximas ao vinhedo de Pinotage — dai o nome Blueberry Row.
<br /><br />Elaborado 100% com Pinotage, o vinho vem de vinhas em pequenos arbustos, cultivadas em o AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
solos escuros com alta presenga de granito e folhas de carvalho intemperizadas, na costa do Cabo K CULINARIA
Ocidental. A fermentagdo é seguida por 12 meses de maturagdo em carvalho. & TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_estrogonofe de carne, meatloaf e puré de batatas, filé a
DESCRIGAO weelington classico, codorna assada na brasa com polenta frita,
lasanha a bolonhesa, chilli com feijoes pretos, risoto de filé e
gorgonzola
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