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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Azienda Bassani Gran Reserva Cabernet 2005 - -

. . . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Azienda Bassani - vermelho rubi opaco
Safra 2005

. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Brasil -
. . EVOLUCAO primario terciario

Regiao Serra Gaucha V> Analise olfativa
Tipo tinto X

P I DESCRIGAO geléia de framboesa, baunilha, especiarias doces,
Castas 100% Cabernet Sauvignon trazendo ainda notas licorosas
Teor Alcoédlico 13.1%
Maturacao 6 meses em barricas de carvalho francés INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 18°C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda 12 anos ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta

L <> Aniélise gustativa
Premiagoes CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa

DESCRIGCAO  macio e maduro, com taninos vivos, acidez
gastrondmica e final de boa persisténcia

Natural Bordeaux
. peixe crustaceo ave suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
K CULINARIA
g massas risotos polenta tubérculos
AMIDOS i | bércul
Um achado! Da mitica safra 2005 - a melhor que o Brasil ja produziu, diga-se de passagem - este TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
Cabernet é um tinto suculento, que certamente esta no seu auge. Exibe um aroma pronunciado de )
geleia de framboesa, com notas de baunilha e especiarias doces, trazendo ainda um toque licoroso no DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
final. Em boca se mostra macio e maduro, com taninos vivos, acidez gastronémica e final de boa -
9 DESCRICAO

persisténcia. Deixe-o respirar por uns 30 minutos, para que a experiéncia seja perfeita.
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