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Vinho Aynco Savia Pinot Noir 2018
Vinicola Vifia Aynco

Safra 2018

Pais Chile

Regido Valle del Malleco

Tipo tinto

Castas 100% Pinot Noir

Teor Alcoélico 12,4%

Maturacgao 12 meses em barricas neutras de carvalho
Temperatura de 14° a 16°C

Servigo

Guarda até 2025

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

<strong>Pinot de alta qualidade</strong> esta sempre em nosso radar!<br /><br />0 que apresentamos
hoje, além do elevado padréo, reline uma <u>série de outros destaques</u>. <br /><br />Para comecar,
provém de um <em>terroir</em> exético, na por¢do mais austral do Chile. Estamos falando do
<strong>Valle del Malleco</strong>, uma regido costeira de clima frio, que estd comecando a ganhar os
olhos do mundo por seus vinhos cheios de frescor. <br /><br />A <strong>Vifia Aynco</strong> possui
apenas dois hectares de vinhedos no meio dos bosques da cordilheira de Nahuelbuta, perfeitamente
integrados com a vegetagdo nativa. As vinhas — com mais de 70 anos e inseridas em solos vulcanicos —
foram recuperadas antes de serem substituidas por plantacées destinadas a industria madeireira.<br />
<br />Elabora este tinto de forma <strong>completamente natural</strong>: a vinificacdo de baixa
intervencgao é levada a cabo por leveduras nativas, com prensagem manual, sem filtragdo e <u>sem uso
de sulfitos</u> em nenhuma etapa no processo. A maturacio ocorre durante 12 meses em barricas
neutras, de forma a preservar toda a expressao varietal.
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DESCRIGAO risoto de figos com queijo brie, lasanha de frango, penne caprese,
charcutaria de alta qualidade e queijos médios em geral
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