INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural

Astrale Pinot Grigio 2024
Astrale

2024

Italia

Delle Venezie

branco

Pinot Grigio

12%

em tanques de ago inox
16 a 18 °C

2029

93 pts Luca Maroni

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

Astrale é um projeto criado em 2011 pela Tenute Piccini, com o objetivo de traduzir a esséncia da Itdlia em
cada garrafa, dando destaque as castas e terroirs onde se expressam melhor.<br /><br />0 projeto se
sustenta em quatro pilares: qualidade sem limites, territério, cultura e tradigéo italiana.<br /><br />0
Astrale Pinot Grigio 2024 exempilifica esses valores, sendo um varietal delle Venezie que recebeu

incriveis 93 pontos de Luca Maroni:<br /><br /><em>"De cor amarelo-palha com nuances esverdeadas. No
nariz, apresenta um bouquet floral e frutado imediato, especialmente maca e péssego, com um paladar
firme e frutado. Sua acidez crocante equilibra-se bem, tornando-o um vinho agradavel e facil de beber.
Harmoniza bem com a culindria mediterranea: antepastos, carnes brancas e frutos do mar."</em>
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DESCRICAO

amarelo palha
INTENSIDADE baixa NN I alta
EVOLUCAO primario I terciario

5 em primeiro plano se destacam as frutas de polpa
DESCRICAO  pranca (maga e pera), frutas citricas (lima) e flor de
laranjeira; em segundo plano surgem toques de ervas-

de-quintal
INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa alta
"@"’ Analise gustativa CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN B longa

. refrescante e envolvente, tem corpo médio, boa
DESCRICAO  cremosidade e acidez suculenta; os sabores refletem
a paleta olfativa e permanecem em seu gostoso fim
de boca

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO caponata, berinjela & parmigiana, crudo di pesce, sardinha a
escabeche, bisteca suina grelhada, tagliatelle arrabbiata
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