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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Askaneli Classic Saperavi 2023 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Askaneli - rubi
Safra 2023
. P INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Gedrgia -
. . EVOLUCA imari iari
Regido Kakheti OLUCAO primario I I terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto . .
X frutas do bosque, como cereja, framboesa e mirtilo se
) DESCRICAO L .
Castas Saperavi unem a notas terrosas e de especiarias, como pimenta-
Teor Alcoélico 13% do-reino
Maturacgao em tanques de ago inox
INTENSIDADE baixa I I . alta
Temperatura de
A 16 a 18 °C
Servico DOGCURA seco doce
Guarda 2033 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 30 minutos
Premiagdes TANINO baixa I N . alta

<> Analise gustativa CORPO leve NN NN . encorpado
Ml A8 PERSISTENCIA curta NN NN B longa

Natural Bordeaux

com perfil exético e cheio de personalidade, este
DESCRICAO tlnt'o eqylllbra frescc?r e maturldade; apresenta
taninos intensos, acidez vibrante e excelente

o intensidade de sabor; o final € médio, mas marcante
APRESENTACAO VINUMDAY e muito saboroso

peixe crustaceo M ave I suino
N cordeiro [ gado caga curada

CARNES

Oriundos da Gedrgia, os vinhos da Askaneli refletem a autenticidade do terroir onde as castas autéctones
do pais alcangam seu melhor desempenho. A vinicola se destaca pelo cuidado em cada etapa da QUEIJOS frescos moles [l médios M duros
elaboracao, aliando tradigdo, qualidade e inovagdo continua.

DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais cogumelos
O Saperavi 2023 da linha classica nasce em Kakheti, regido aos pés do Caucaso, onde o clima seco e . B
ameno, somado a solos pobres, cria condi¢des ideais para a viticultura hd milénios — muito antes NS4 CULINARIA AMIDOS BN massas ElMrisotos I polenta MM tubérculos
mesmo de se falar em terroir. //< TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
Vale destacar que Kakheti ndo é apenas o coragdo da produgado vinicola da Geérgia: € também o berco DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

dos grandes vinhos elaborados com esta casta tdo peculiar.

_tapas em geral, galette de cebola e queijo manchego, bruschetta
DESCRIGAO de presunto curado, galeto ao primo canto com polenta frita,
cortes de gado grelhados na brasa, arroz com galinha,
pappardelle ao ragu de cordeiro
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