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Vinho Arzuaga Pago Florentino 2019 - -
. <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . o .
Vinicola Bodega Arzuaga Navarro - purpura de média intensidade
Safra 2019
. INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
Pais Espanha -

. . EVOLUCAO imari terciari
Regiao Vinos de Pago ¢ primario NS NN —— erciario
SubRegido Pago Florentino > Anadlise olfativa

9 9 : “ 5 notas de frutas negras maduras costuradas por uma
Tipo tinto DESCRIGAO multitude de especiarias doces, como cravo, baunilha e
Castas Cencibel alcaguz; aparecem ainda toques de coco tostado,

borracha e chocolate amargo.

Teor Alcodlico 13%
Maturacgao 12 meses em barricas novas de carvalho francés e americano INTENSIDADE baixa I I N N . - o
Temperatura de
Servico 16 a18 °C DOGCURA seco doce
Guarda até 2027 ACIDEZ baixa I N N . alta
Decanter 152 30 minutos TANINO baixa I I - alta

Premiagdes . . .
<~ Analise gustativa CORPO leve NN NN NN encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N NN P . longa

Natural Bordeaux

. uculento, com uma espinha dorsal composta de
DESCRIGAO  acidez salivante e taninos de veludo; entrega étima
concentragao de sabor, demonstrando admiravel

integragao entre fruta e madeira.
APRESENTAGAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino
CARNES

Os Vinos de Pago sdo a mais alta classificagdo dos vinhos espanhdis, uma espécie de Grand Cru. Eles N cordeiro M gado I caca I curada
consistem em "<em>single vineyards</em>", ou seja, sdo de propriedade exclusiva de uma vinicola e
estdo localizados em regides que produzem vinhos de qualidade excepcional, fora de dreas com status QUEIJOS frescos moles [l médios duros
DO e DOC. <br /><br />0 Pago Florentino se juntou a esta classificacdo apenas em 2009. Ele esta 150 km . .
ao sul de Madrid, na cidade de Malagén, regido de Castilla-La Mancha. Desde 1997 a Bodega Arzuaga DA TERRA hortalicas legumes cereais N cogumelos
Navarro mantém 58 hectares de terras com cultivo exclusivo de Cencibel, também chamada de . B
Tempranillo, na propriedade denominada Finca la Solana.<br /><br />Entre suas caracteristicas S22 CULINARIA AMIDOS B massas risotos polenta [N tubérculos
geograficas, destaca-se a proximidade com duas lagoas naturais, além da localizagdo no sopé de uma //{\‘5 TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
colina, onde as videiras sdo cultivadas voltadas ao sul. Também se encontra um solo de superficie
argilosa e repleto de pedregulhos, com uma camada de arddsia mais abaixo, garantindo uma excelente DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
composi¢do mineral. Ao longo do ano, no inverno, as temperaturas abaixo de zero podem ser
frequentes, mas os verdes podem registrar mais de 40 °C. <br /><br />Cencibel é uma uva de
amadurecimento precoce, portanto, na safra 2019 sua colheita iniciou em 3 de setembro. Para originar DESCRICAO tapas espanhdis, queijos de maturagdo média, bruschettas de
este exemplar, as uvas foram fermentadas em tanques de ago inox, com temperatura inferior a 27 °C. A brie e jamén, talharim ao sugo, torta de batatas, costela de
malolatica e a <em>crianza </em>decorreram em barricas novas de carvalho francés e americano, tendo cordeiro na brasa, pato confitado

o vinho repousado nelas por 12 meses.
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