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Vinho Arte Viva Elementar Chardonnay & Riesling Método Ancestral

Vinícola Arte Viva

Safra N.V.

País Brasil

Região Serra Gaúcha

Tipo espumante

Castas Chardonnay e Riesling Itálico

Teor Alcoólico 12,5%

Maturação maturação sur lie, nas próprias garrafas

Temperatura de
Serviço 6 a 8 ºC

Guarda 2027

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Champagne

TAÇA

Flute

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Oriundo de uma tradicional família de viticultores, o inventivo enólogo Giovanni Ferrari começou a
planejar a vinícola Arte Viva no ano de 2019, após anos de experiência em grandes nomes do Brasil, como
Almaúnica, Chandon e Salton.

Hoje, se destaca no país pela aptidão em elaborar vinhos em barricas de madeiras da flora
brasileira, assim como espumantes do método ancestral.

Neste belo exemplar da linha Elementar, Giovanni realizou um corte entre Chardonnay de Pinto
Bandeira e Riesling Itálico de Garibaldi, ambas cidades na Serra Gaúcha.

Logo após a prensagem direta das uvas, a fermentação foi iniciada em tanques de aço inox, com
controle de temperatura. Ainda em fermentação, o vinho foi posto nas garrafas, quando então, finalizou
a etapa sem qualquer adição de licor de expedição. Deste modo, é um espumante que se encontra
sobre as leveduras.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo-palha,

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

apresenta uma excelente complexidade de
aromas, com notas de pêssego, carambola, nectarina e
limão-siciliano, acompanhadas por pão torrado,
amêndoas e levain, finalizando com um leve toque de
grama verde

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

muito cremoso, apresenta um bom corpo e acidez
suculenta, que fazem excelente integração do
conjunto; as notas gustativas confirmam a paleta
olfativa, também com ótima persistência

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

robalo gratinado, culinária japonesa, paella, fish and chips, frango
cordon bleu, canapés e queijos
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