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Vinho Arrocal Passion Crianza 2019 - -
. <> Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Bodegas Arrocal - vermelho rubi profundo e intenso
Safra 2019
. INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Espanha -

. . EVOLUCAO imari I I . terciari
Regiao Ribera del Duero ¢ primario erclario
Tipo tinto s .

P : r.,,> Analise olfativa frutas negras, principalmente maduras, como a ameixa,
Castas Tinto Fino DESCRICAO a jabuticaba e o cassis, amalgamadas em notas de
Teor Alcoélico 14.5% chocolate amargo, café, couro, tabaco, licor fragolino e

! bala caramelo, finalizando com gostosos toques
Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho amadeirados e defumados
;emperatura de 16° a 18°C
ervico INTENSIDADE baixa NI I alta
Guarda até 2032
DOCURA seco N doce
Decanter 60 a 90 minutos
93 pts Michael Franz (Wine Review Online) | 92 pts Revista ACIDEZ baixa EEN NN B - alta
Premiacgodes ﬁge(:ge?|la?)2 pts Guia Peiin | 91 pts John Gilman (The View From TANINO R p— alta
CORPO leve N N N . encorpado

<> Analise gustativa
VEDANTE TACA p—y .
_ PERSISTENCIA  curta NS NSNS N S longa
gordo e untuoso, de grande corpo e estrutura, onde

Natural Bordeaux . os taninos firmes e maduros estao em fina sintonia
DESCRICAO  com uma acidez suculenta, salivante e muito

- gastrondmica. O sabor acompanha fielmente os
APRESENTACAO VINUMDAY descritores aromaticos e o final de boca é envolvente

e de grande persisténcia

Ribera del Duero ¢ uma das regides vitivinicolas mais importantes da Espanha e do mundo!

peixe crustaceo ave I suino

E uma area relativamente pequena que compreende uma faixa de 115 quildmetros de leste a oeste e 35 CARNES B cordeiro NN gado r— I curada
quilédmetros de norte a sul, a cerca de 160 quildmetros ao norte da capital Madri. De clima continental, 9 <
com estacgdes bem definidas e invernos e verdes rigorosos, a pluviosidade é baixa, raramente QUEIJOS frescos moles médios I duros
extrapolando 500 milimetros/ano.

DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
A altitude média de 800 metros - uma das maiores de todas as regides vinicolas da Europa, € um fator
determinante que proporciona uma enorme amplitude térmica diaria (no final de agosto a NV _ AMIDOS I massas risotos polenta M tubérculos
temperatura chega facilmente nos 35°C durante o dia e pode chegar a cair para perto de 10°C durante a //(\Q CULINARIA
noite) - fundamental para um lento e gradual amadurecimento das uvas. A casta dominante é um TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
biotipo da Tempranillo, chamada de Tinto Fino, que devido as condi¢des locais, como os altos niveis
de luz solar (mais de 2.400 horas/sol anuais), desenvolveu uma casca mais grossa. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Curiosamente, até o inicio da década de 1980 Ribera del Duero era praticamente desconhecida, sé sendo
lembrada pelo seu famigerado e mundialmente celebrado icone Vega Sicilia. Porém, os anos 90 foram

bem diferentes, com uma explosao de vinicolas se estabelecendo ali. Quando criada em 1982, a DO F 5 '
contava com apenas 24 bodegas e conta atualmente com aproximadamente 315 (dados de 2019). brasa, queijos maturados e cortes tipicos da charcutaria

DESCRI(;AO costelinha suina defumada, pancetta a pururuca, cachopo
asturiano, paleta de cordeiro em cocg¢ao lenta, tomahawk na

Apesar de a Denominagdo possuir regras claras de classificacdo, muitos produtores preferem utilizar



suas proprias férmulas de elaboracao, criando vinhos sem classificagdo (mesmo assim de altissima
qualidade). Nosso exemplar de hoje aqui na VinumDay é produzido dentro das normas para ser um
Crianza, que obrigatoriamente precisa amadurecer 24 meses, sendo no minimo 12 em barricas de
carvalho de até 300 litros.

O Arrocal Passién Crianza é um varietal de Tinto Fino (Tempranillo) cujas uvas s&o provenientes de
vinhedos com mais de 30 anos cultivados a 830 metros de altitude em solos predominantemente
argilo-arenosos nos arredores do mindsculo municipio medieval de Gumiel de Mercado, no centro-
norte da D.O.

A Bodegas Arrocal ¢ uma pequena vinicola familiar iniciada em 1999 pelo casal Rosa Arroyo e Moisé..
Calvo. Em 2003 a vinicola inaugurou uma moderna instalagao, totalmente construida para que todos os
processos na elaboracédo dos vinhos fossem por gravidade. Atualmente Rosa e Moisés gerenciam a
empresa com auxilio dos filhos Rodrigo e Asier.
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