
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Armani Foja Tonda 2017

Vinícola Albino Armani

Safra 2017

País Itália

Região Trentino-Alto Adige

SubRegião Valdadige Terradeiforti

Tipo tinto

Castas Casetta (Foja Tonda)

Teor Alcoólico 13%

Maturação 16 meses em botti de carvalho

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda

Decanter

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Casetta, ou como dizem os italianos no dialeto, Foja Tonda, é uma variedade autóctone muito antiga de
Vallagarina. Foi muito cultivada na era pré-filoxera, mas se tornou praticamente extinta a partir da
década de 1960, com a chegada de variedades internacionais mais produtivas, como Pinot Grigio e
Chardonnay.

Na década de 1980, a Albino Armani começou a se mostrar preocupada com a preservação das castas
nativas. Foi então que nasceu o projeto "Conservatoria", em Terradeiforti, onde parcelas de variedades
raras são cultivadas. 

Hoje, Albino Armani é o único produtor de um vinho varietal de Casetta. Graças ao seu trabalho
excepcional, em meados 2002, a variedade foi reconhecida pela DOC Valdadige Terredeiforti, formando
com Enantio e Pinot Grigio o trio de castas permitidas na denominação.

O vinho de Casetta é conhecido pela personalidade forte e também pela elevada capacidade de
envelhecimento. Inclusive, uma antiga tradição dos produtores era guardar uma garrafa sempre que
nascia uma criança, para abri-la no dia do seu respectivo casamento.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

cordeiro e ovelha assados, carnes gordurosas e bem
condimentadas, risoto de cogumelos e brie, stracotto di manzo,
charcutaria e queijos

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

EVOLUÇÃO

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO
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