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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Armani Corvara Pinot Grigio 2020
Vinicola Albino Armani

Safra 2020

Pais Italia

Regido Veneto

SubRegido Valdadige

Tipo branco

Castas 100% Pinot Grigio

Teor Alcoélico 12,5%

Maturacgao em tanques de ago inoxidavel sobre as borras finas
TemPeratura de 10°C a 12°C

Servigo

Guarda 2026

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Aglomerada Riesling

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

Viticultores desde 1607, a elaboragao de vinhos é uma pratica que corre nas veias da familia Armani, que
por séculos vinificou apenas para consumo préprio. Albino foi um dos grandes propulsores da vinicola,
que atualmente possui vinhedos em Trentino-Alto Adige, Veneto e Friuli- Venezia Giulia, onde
elabora seus rétulos de alta qualidade.

Cada vinho é fruto de um trabalho minimalista, que requer muito estudo para potencializar a expressao
da casta conforme o seu terroir. O certificado de sustentabilidade da vinicola garante que seus produtos
sejam feitos com a desejada responsabilidade ambiental, social e econdmica, que requer um esforgco
primoroso, do inicio ao fim.

E em Dolcé, no limite entre o Véneto e Trentino, que a base da vinicola est4 localizada. Nesta mesma
regido, em meio a D.O.C. Valdadige, a casta Pinot Grigio encontra condi¢des excelentes para o seu
cultivo, representando cerca de 95% da area com vinhedos.

O cendrio € montanhoso e possui um solo que mistura cascalho amontoado vindo das geleiras dos Alpes
com depésitos arenosos trazidos pelos rios. O local sofre também com a influéncia de ventos fortes e
muitas horas de incidéncia da luz natural, este Ultimo fator sendo crucial para a perfeita maturagéo da
casta.

Este vinho foi elaborado através de uma longa fermentacdo em tanques de ago inoxidavel, com
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DESCRICAO .
amarelo-palha brilhante, com reflexos esverdeados

INTENSIDADE baixa I NN N . alta

EVOLUCAO primario I terciario
apresenta um bouquetamplo, iniciando com frutas de

DESCRICAO polpa branca (macg3g, pera), aliadas a notas de raspas de

frutas citricas (lima, limao-siciliano) e de frutas de
carogo (péssego); em segundo plano surgem nuances
florais e um toque mineral fantastico

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco I doce
ACIDEZ baixa I NN N - alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta [N NN DN longa

muito gostoso e vigoroso, apresenta uma acidez

DESCRIGAO  crocante e suculenta; a intensidade das notas
gustativas é expressiva, com destaque para as notas
de frutas citricas e minerais (pedra molhada)

I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro gado caga curada

QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO caponata, berinjela & parmigiana, crudo di pesce, sardinha a
escabeche, bisteca suina grelhada, tagliatelle arrabbiata



temperatura controlada. Ao final, permaneceu sobre as borras finas por um breve periodo, de forma a
exprimir a tipicidade das caracteristicas Unicas que o constituem.
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