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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Argento Malbec 2023 = -
. <O>» Analise visual DESCRICAO B .
Vinicola Bodega Argento - vermelho rubi intenso e brilhante
Safra 2023
. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Argentina -

. EVOLUCA imari iari
Regido Mendoza OLUCAO primario I I terciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P ! v 5 frutas vermelhas e negras, frescas e maduras,
Castas Malbec DESCRIGAO acompanhadas por notas de especiarias (canela,
Teor Alcoélico 13% |yf:r:m::1::‘tla\—preta), floral de violetas e um delicado toque
Maturacgao 4 meses em carvalho (50% francés e 50% americano)

TemPeratura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa I N S . alta

Servigo

Guarda 2030 DOCURA seco doce

Decanter 30 a 45 minutos ACIDEZ baixa I I . alta

Premiacdes TANINO baixa I I - alta

VEDANTE TACA <~~> Anilise gustativa CORPO leve NN N N — encorpado
PERSISTENCIA curta N NN longa

Natural Bordeaux 5 equilibrado, com taninos finos, alinhados com uma
DESCRIGAO  acidez correta e bastante salivante; o perfil de sabor

- acompanha a paleta olfativa e o final de boca é
APRESENTAGAO VINUMDAY prazeroso e de boa persisténcia

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
Adquirida .em 20M pel'o F)ilionério Alejandro Bulgheroni — também proprieta;rio de Qarzo’n, Otronia e QUEIJOS frescos moles W médios MMM duros
outros projetos —, a vinicola Argento se destaca em Mendoza pela elaboragdo de vinhos de alta
qualidade. Esse resultado é fruto do trabalho de um time de endlogos de peso: Juan Pablo Murgia, eleito DA TERRA I hortalicas I legumes cereais I cogumelos

Endlogo do Ano pelo guia Descorchados em 2022 e Winemaker of the Year pela Wine Enthusiast em

2023, e Alberto Antonini, um dos mais respeitados do mundo. AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

N L
< CULINARIA
(/Q

O Argento Malbec 2023 expressa toda essa expertise. Produzido com uvas de Lujan de Cuyo, Maipu, TEMPEROS I pimentas M ervas especiarias aromaticos
Tunuyan e Tupungato, ele amadurece por quatro meses em barricas de carvalho — metade francés,
metade americano. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da
frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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